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DECRETO EXECUTIVO MUNICIPAL N° 2.234, DE 08 DE MAIO DE 2018.

REGULAMENTA A LEI MUNICIPAL N°
750, DE 27 DE DEZEMBRO DE 2017, QUE
DISPOE SOBRE A INSPECAOQO E
FISCALIZACAO DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL NO MUNICiPIO DE
INHACORA —RS.

EVERALDO BUENO ROLIM, Prefeite Municipal de Inhacora, Estado do Rio Grande do Sul,
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DECRETA:

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1% O Servico de Inspeciio Industrial e Sanitéaria de Produtos de Origem Animal, de
competéneia da Prefeitura Municipal de Inhacor, instituido pela Lei Municipal n® 750, de 27 de

dezembro de 2017, seguir4 as normas e procedimentos estabelecidos neste Decreto.

Art, 2°. O Servigo de Inspegio Municipal - SIM, tem por finalidade a inspeg#io industrial e
sanitéria dos produtos de origem animal, preparados, transformados, manipulados, fracionados,
recebidos, acondicionados, depositados e em trinsito em todo o territério do Municipio de Inhacord
- RS, mas ndo restrito a este se sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado Estadual de
Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF-RS ou com o Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, este integrante do Sistemna
Unificado de Atengdo 4 Sanidade Agropecudria — SUASA.
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Art. 3° A implantagdo do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM obedecerd a estas normas,

em consondncia com as prioridades de Satde Publica e abastecimento da populagdo sob o ponto de
vista industrial e sanitdrio, destinando-se a preservar a identidade, inocuidade, a qualidade e
integridade dos produtos, a salde e os interesses do consumidor.

Art. 4°. O SIM fica responsével pelas seguintes agdes:

I — Classificagdo do estabelecimento;

IT — Verificar e cobrar as devidas condigdes e exigéncias para registro;

IIT — Verificar as condigdes higiénico-sanitirias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

IV — Verificar se ha captagfio, canalizagfio, deposito, tratamento e distribuicdo de agua de

abastecimento, bem como verificar se ha captacdo, distribui¢io e tratamento das dguas residuais e

dejetos;

VI — A inspe¢do de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal,
durante as diferentes fases da industrializagéo;

VII - Verificar a padronizagio dos produtos industrializados de origem animal;

VIII — Verificar se hé rotulagem e se tais processos tecnologicos dos produtos de origem
animal atendem a legislac&o especifica,

IX — Emitir a solicitacdo oficial de analises (SOA) aos laboratérios, de acordo com a
orientagiio do Coordenador do SIM, para a realizacio de andlises tecnologicos, fisico-quimicos e
microbioldgicos de agua e de produtos de origem animal;

X - Fiscalizar o trinsito de produtos, subprodutos e matérias-primas;

XI - Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes ¢ dos produtos ao longo da cadeia produfiva;

XTI — Emitir certificaco sanitaria dos produtos de origem animal;

XIII —- A carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagiio e demais
dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;

XIV — Verificar os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas, destinados a alimenta¢do humana;

XV - Andlise e aprovacio de projetos e plantas para registro;

XVI — Autorizar e liberar as reformas e ampliagdes dos estabelecimentos registrados ou que
venham a se registrar no SIM.

XVII - Fiscalizag@o e execugfo de autos de infragfo;
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— Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios para maior eficiéncia da

inspegfio industrial e sanitaria dos produtos de origem animal;

§ 1° O Servigo de Inspecio Municipal — SIM de Inhacord - RS, ficarda a cargo do
coordenador Médico Veterindrio devidamente habilitado do Servigo de Inspegdo Municipal que
devera fazer cumprir estas normas; ¢ implantar novas, desde que por meio de dispositivos legais que

digam respeito 4 Inspegdo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos.

§ 2°. Os produtos de origem animal in natura ou derivados deverfio atender aos padrdes de
identidade e qualidade, previstos pela aprovaglo e concessdo de registro prévio ao SIM que isenta

os estabelecimentos de qualquer outra fiscalizagdo sanitdria, estadual ou municipal.

3°_Para execucio_de suas atividades, a equipe técnica do S.1.M. e o Coordenador do S.IL.M

q
ity Z hadh i

tém autorizagio para conduzir vefculo oficial em toda a Regifio Sul do Brasil.

§ 4°. E dever do Responsdvel Téenico (RT) do estabelecimento registrado, entre outros,
comparecer e responder as convocagdes oficiais dos 6rgfos publicos fiscalizadores de atuacfo da
empresa na qual exerce as suas fungdes, leia-se Servico de Inspe¢do Municipal — SIM, bem como
acatar as decisdes oriundas dos mesmos, conforme Art. 26 — I da Resolugfio n° 722, de 16 de agosto

de 2002 do Conselho Federal de Medicina Veterinaria — CFMV.

Art. 5°. A inspe¢fio industrial e sanitaria realizada pelo S.I.M. devera ser instalada de forma

permanente ou periddica, de acordo com a classificagio do estabelecimento.

1°. A inspecdo permanente serd instalada obrigatoriamente em estabelecimentos que
pegdo p q

realizem operagdes que envolvam o abate das diferentes espécies animais;

§ 2°. O Servigo de Inspegfo determinard o horario de funcionamento dos estabelecimentos
em que sua presenga seja obrigatéria, podendo, para tanto, ser celebrado convénio entre a Prefeitura
Municipal ¢ o empreendedor com a finalidade deste subsidiar horas extras e auxiliares, conforme

normatizagfo especifica;
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§3°. A inspegdo periédica nos demais estabelecimentos terd variagio conforme a demanda
de produgdo, depois de instalada a Inspeg¢do Municipal. Nos estabelecimentos que processart carnes
(exceto abate), leite € pescado 2 periodicidade gerd no minimo semanal. Nos estabelecimentos que

processam mel e ovos @ periodicidade sera no minimo quinzenal.

Art. 6°. A Secretaria Municipal de Agricultura ¢ Meio Ambiente, através do Servigo de

Inspecio Municipal — SIM, incumbida da inspegdo sanitaria municipal de produtos de origem

animal, devera coibir o abate clandestino de animais (bovinos, bubalinos, suinos, caprinos, Ovinos €
aves), a produgao de leite, mel, ovos, pescado e seus derivados, e a respectiva comercializagdo e/ou
industrializagdo dos seus produtos, separadamente ou em acBes conjuntas com oS agentes € fiscais

sanitarios da Vigildncia Sanitaria do Municipio, podendo para tanto, requisitar forca policial.

Paragrafo anico — Os servidores a que s¢ refere o presente artigo, 1o exercicio de suas

funcdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional.

Art. 7% E proibido 0 funcionamento no Municipio de qualquer estabelecimento industrial ou
entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja previamente registrado, na forma do art. 1°,

deste Decreto.

Art. 8% A inspe¢do a que s¢ refere, sdo privativas do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM
vinculado a Secretaria Municipal de Agricultura € Meio Ambiente do Municipio de Inhacora,

sempre que se tratar de produtos destinados a0 comércio municipal.

CAPITULO T
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 9°. O SIM deve dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico Veterindrio) ¢
meédio (Auxiliar de Inspegio), em nimero adequado a realizagdo de inspe¢do sanitdria "ante ¢ post-
mortem” ¢ tecnologica, obedecendo 3 legislagdo vigente, bem como quando possivel auxiliar (es)

administrativo (s) para consecugio dos trAmites burocraticos.

SV
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§ 1°, Sempre que possivel a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente deve

facilitar a seus técnicos a realizagio de estagios e cursos, participagdo em Seminarios, Foruns e

Congressos relacionados com 08 objetivos deste Decreto.

§ 2°. O SIM deve armazenar documentos que comprovem quaisquer reunides técnicas ou

administrativas no Ambito do Servigo de Inspeciio Municipal,

§ 3°. O SIM quando registrar o estabelecimento/agroinddstria ¢ seus memoriais descritivos
de produtos € rotulos, estes serdo registrados no Protocolo do SIM, os quais receberdo um nimero
de protocolo. Apds a avaliagdo e verificaciio desses documentos o SIM emitird um oficio em forma
de resposta, devendo este também ser protocolado:

a) Sempre apds o SIM analisar plantas de profissionais registrados no conselho de

classe a fim, sejam elas de construgdo, ampliagio ou reformas, referentes a fluxo de produtos, ou

seja, itens que forem da algada do profissional do SIM, o mesmo devera na propria planta escrever

“Aprovado ou Reprovado” juntamente com Seu “visto e data” conforme modelo abaixo;

Data [/ !/
Verificador
SIM - Servigo de Inspegdio Municipal

b) Do mesmo modo, apds andlise, 0s memoriais descritivos de produtos e rétulos ¢
demais documentos solicitados no artigo 17 deste Decreto, deverdio receber o “visto e a data”

conforme modelo acima;

c) Demais documentos recebidos da empresa, nfio haverd necessidade de serem

protocolados pelo SIM, contudo, deveréo receber o “visto e a data”.

d) Na falta do modelo informado na alinea “a”, assinar & datar,

§ 4°. A comunicagdo do SIM com o estabelecimento/agroinddstria referente a demais atos

que ndo os citados no §3° serd sempre atraves de oficio numerado, niio havendo necessidade de ser

protocolado.
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A ). Deve dispor de meios para registro em compilacio dos dados estatisticos referentes

ao abate, as condenagdes (MAPA NOSOGRAFICO), industrializagdo de carnes, producfo de leite e
derivados, ovos e derivados, mel e derivados (MAPA DE PRODUCAO) e outros dados que

porventura se tornem necessarios.

Art. 11. O SIM deverd ter veiculo, espaco fisico e equipamentos disponiveis para a

execugio das atribuices e tarefas a serem exercidas por este orgéo.

Art. 12. E da competéncia privativa do médico-veterinario, conforme dispde o artigo 5° da
Lei Federal n° 5.517/68, o exercicio das seguintes atividades e fungdes:

I — A direglio técnica sanitdria dos estabelecimentos industriais de produtos de origem
animal;

Il — A inspegfio ¢ a fiscaliza¢8io sob o ponto-de-vista sanitario. higiénico e tecnolégico dos

matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne e de pescado, fabricas de banha e gorduras
em que se empregam produtos de origem animal, usinas e fabricas de laticinios, entrepostos de

carne, leite, peixe, ovos, mel, cera e demais derivados da industria pecuaria,

CAPITULO 11
CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 13. Os estabelecimentos para produtos de origem animal s#o classificados em:
§ 1°. Os de carnes e derivados:

I - Abatedouro frigorifico;

I1 — Fébrica de conserva de produtos carneos;

HI - Entreposto de carnes e derivados.

a) Abatedouro frigorifico: para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico

o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepedio, & manipulagio,
ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem ¢ 3 expediglo dos produtos oriundos do abate,
dotado de instalagbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagfio, a
industrializagfio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de produtos

comestiveis e ndo comestiveis;
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b) Fabrica de conservas de produtos edrneos: estabelecimento que industrialize a carne de

variadas espécies de agougue ¢ que seja dotado de aparcthagem e instalagdes adequadas ao secu

funcionamenio;

c) Entreposto de carnes e derivados: estabelecimento destinado ao recebimento, guarda,

conservacio, acondicionamento e distribuicio de carnes frescas oy frigorificadas das diversas
espécies de agougue e outros produtos animais, dispondo ou nfio de dependéncias anexas para a

industrializacfo, atendidas as exigéncias necessdrias, a juizo do SIM;

§ 2°. Os de leite e derivados:
I - Granja leiteira;

I - Posio de refri geracdo;

T — Usina de beneficiamento de leite;
IV — Usina de pequeno porte de beneficiamento de leite;
V — Fabrica de Laticinios;

VI - Queijarias de pequeno porte.

a) Granja leiteira: estabelecimento destinado a produgdo, refrigeracéio, pasteurizagio e

engarrafamento para consumo €m natureza;

b) Posto de refrigeracio: estabelecimento intermedidrio entre s propriedades rurais e as

usinas de beneficiamento ou fAbricas de laticinios destinado a selecfo, a recepedo, a mensuragio de
peso ou volume, a filtragdo, 3 refrigeracdo, ao acondicionamento ¢ a expedigdo de leite cru,

facultando-se a estocagem temporaria do leite até sua expedigdo, observando legislagdo especifica.

c) Usina_de_beneficiamento de leite: estabelecimento que tem por finalidade receber,

filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o Jeite destinado diretamente a0 consumo publico;

d) Usina de pequeno porte de beneficiamento de leite: 0 estabelecimento dotado de

dependéncias e equipamentos com a finalidade de receber, filtrar, beneficiar, envasar e acondicionar
higienicamente o Jeite destinado diretamente ao consumo, bem como a industrializacfio de
quaisquer produtos ldcteos até um limite méximo de 2000 (dois mil) litros didrios beneficiados;
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e) Fdbrica de laticinios: o estabelecimento destinado ao recebimento de leite e de creme,

para o preparo de quaisquer produtos de laticinios;

f) Queijarias de pequeno porte: estabelecimento de pequeno porte com funcionamento

exclusivo para o beneficiamento do leite obtido na sua propriedade, nio se admitindo o recebimento
de leite de propriedades de terceiros, com volume méximo de beneficiamento de 2000 (dois mil)

litros por dia;

§ 3° Os de pescado e derivados:
I - Abatedouro frigorifico de pescado;

I - Entreposto e beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

a) Abatedouro_frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de pescado,

recepelio, lavagem, manipulagio, acondicionamento, rotulagem, armazenagem ¢ expedicdo dos
produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulacfio, industrializaggo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigio de produtos comestiveis e ndo

comestiveis;

b) Entreposto e beneficiamento de pescado e produtos de pescade: estabelecimento

destinado a recepgo, 4 lavagem do pescado recebido da produgdo primaria, & manipulagfio, ao
acondicionamento, & rotulagem, A armazenagem e & expedi¢do de pescado e de produtos de
pescado, podendo realizar também sua industrializacio e o recebimento, a manipulacio, a
industrializagio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicéo de produtos nfo
comestiveis, podendo realizar a depuragdo de moluscos bivalves, desde que possua estrutura

necessaria;

§ 4°. Os de ovos ¢ derivados:
I - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
IT — Granja de produgio de ovos;

III - Entreposto de ovos,
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a) Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado & producio,

a recepgdo, a ovoscopia, a classificagfio, 4 industrializacfio, ao acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem e & expedicdo de ovos ou de seus derivados. E facultada a classificagdo de ovos
quando a urnidade de beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados, se a mesma
destinar~ée, exclusivamente, 4 expedigio de ovos, poderd ser dispensada a exigéncia de instalagdes

para a industrializa¢o de ovos;

b) Granja de producfio de ovos: estabelecimento destinado & producéo, ovoscopia,

classificagfio, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos ovos in natura, oriundos
de produgdo propria destinados & comercializagio direta, sendo ainda, permitido a comercializacio

de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados;

¢) Entreposto_de ovos: o ecstabelecimento destinado ao recebimento, ovoscopia,

classificago, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de ovos in natura, oriundos
de varias granjas destinados a comercializagdo direta, sendo ainda, permitido a comercializacdo de

ovos para a unidade de beneficiamento de ovos e derivados;
§ 5°. Os de mel e cera de abelhas e seus derivados:
I - Apidrio-casa do mel extra¢io e beneficiamento;

IT — Entreposto de beneficiamento de mel, cera de abelhas e derivados.

a) Apidrio-casa do_mel extracio e beneficiamento: o estabelecimento destinado ao

Y

recebimento de matérias-primas de produtores rurais, 4 extracio, ao acondicionamento, 3
rotulagem, 4 armazenagem e a expedi¢io dos produtos de abelhas, facultando-se o bencficiamento e
o fracionamento. E permitido ao produtor rural a extragfo da matéria-prima e recepgdo pelo apidrio,

desde que atendido ao disposto neste Decreto ¢ em normas complementares;

b) Entreposto de beneficiamento de mel, cera de abelhas e derivados: o estabelecimento

destinado a recepgéo, 4 classificagdo, ao beneficiamento, 3 industrializagio, ao acondicionamento, 3
rotulagem, & armazenagem e & expedigdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas
provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a

extragio de matérias-primas recebidas de produtores rurais. E permitido ao produtor rural a extragio
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—
da matéria-prima e recepgfio pelo entreposto, desde que atendido ao disposto neste Decreto e em

normas complementares;

§ 6°. Entreposto_em supermercados e similares: sdo os estabelecimentos destinados ao

recebimento, guarda, conservagdio, acondicionamento, manipulagdo, esposteja mento, fatiamento,
reembalagem, rotulagem, estocagem, comercializago ¢ distribui¢io de produtos de origem animal
localizados em setores especificos de supermercados e similares, ainda, que tais procedimentos
somente impliquem em receber a matéria-prima e alterar sua composigdo quimica, com adi¢io de

temperos, como cloreto de sédio ¢ condimentos.

§ 7°. Unidade de beneficiamento de produtos nio comestiveis: é o estabelecimento

destinado a recepgio, 4 manipulagdo ¢ ao processamento de matérias-primas e residuos de animais

destinados ao preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentagfio humana, previstos neste

Decreto ou em normas complementares.

§ 8°. O aproveitamento de subprodutos nfio comestiveis poderd ser realizado por terceiros,

desde que autorizado previamente pélo SIM.

§ 9°. Agroindustrias familiares de pequeno porte sfio os estabelecimentos agroindustriais
com pequena escala de producéo dirigidos diretamente por agricultor(es) familiar(es) com meios de
produgio préprios ou mediante contrato de parceria, cuja produgfio abranja desde o preparo da
matéria-prima até o acabamento do produto, seja realizada com o trabalho predominantemente
manual ¢ que agregue aos produtos caracteristicas peculiares, por processos de transformacio
diferenciados que lhes confiram identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e
histérico-cuiturais locais ou regionais, sendo necessario o enquadramento familiar nas normas do
Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - PRONAF ou outro programa que

vier a substitui-lo, recebendo estes estabelecimentos, a juizo do SIM, tratamento diferenciado.

§ 10. Agroindistria familiar, conforme o Decreto Estadual N° 49.341 de 05 de julho de
2012, que cria o Programa Estadual de Agroindistria Familiar (PEAF), € o empreendimento de
propriedade ou posse de agricultor(es) familiar(es) sob gestfio individual ou coletiva, localizado em
area rural ou urbana, com a finalidade de beneficiar e/ou transformar matérias-primas provenientes
de exploraghes agricolas, pecudrias, pesqueiras, aquicolas, extrativistas e florestais, abrangendo
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Csde o0s processos simples até os mais complexos, como operagdes fisicas, quimicas e/ou
biolégicas, da mesma forma ao § anterior recebendo estes estabelecimentos, a juizo do SIM,

tratamento diferenciado.

§ 11. A simples designacdo "produio”, "subproduto”, "mercadoria" oy "género" significa,

para efeito do presente Decreto, que se trata de "produto ou matéria-prima de origem animal”.

§ 12. A simples designagfio "estabelecimento” abrange todos os tipos e modalidades de

estabelecimentos previstos na classificagfio do presente Decreto,

CAPITULO TV
DA APROVACAO DO PROJETO, OBTENCAO DO REGISTRO,
ALTERACAO DA RAZAO SOCIAL E CANCELAMENTO DE REGISTRO

Art. 14, Nenhum estabelecimento a que se refere o artigo 13 pode realizar coméreio
municipal com produtos de origem animal sem estar registrado no Servigo de Inspegiio Municipal -
SIM da Secretaria Municipal de Agr.icultura ¢ Meio Ambiente de Inhacord, de acordo com a Lej n°
7.889, de 23/11/89.

Paragrafo anico — O Titulo de Registro é o documento emitido pelo Coordenador do SIM

ao estabelecimento, depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Decreto.

Art. 15. O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e,

€stes numeros obedecerdo a série propria e independente, fornecidos pelo SIM,

Art. 16. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industrias e/ou no
coméreio deverdo estar identificados por rotulos, carimbos, certificados de inspecio dos produtos ¢

demais documentos julgados necessarios pelo SIM.

§ 1.° Por ocasifio da concessdo do ntimero de registro, serd fornecido o respectivo Titulo de
Registro no qual constard o nome da cmpresa, localizagdo do estabelecimento, classificagdo e

outros elementos julgados necessarios.
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§ 2.” A renovagdo do registro junto ao Servigo de Inspecfio Municipal — SIM ser4 realizada

anualmente mediante pagamento da taxa, se assim houver, e vistoria prévia do SIM.

Art. 17. Para obter o registro no servigo de inspecio sera requerido ao Coordenador do STM
o pedido instruido pelos seguintes documentos em (2) duas vias:

I - Requerimento ao Senhor Prefeito Municipal o qual através do Orgdo municipal
responsavel emitird a certidio de localizagéio e/ou alvarg de localizagdo e funcionamento, este
ultimo podendo ser provisério (anexo I);

II — Requerimento dirigido ao coordenador do SIM (anexo I1);

II — Requerimento ao coordenador do SIM solicitando laudo de aprovagdo prévia do
terreno (anexo I1I);

IV — Dados do proprietario (anexo IV);

V — Dados do estabelecimento — lista de equipamentos utilizados no estabelecimento (anexe————

V),

VI~ Declaragio de responsabilidade técnica (anexo VI)

VII - Dados do responsavel técnico (anexo VII);

YHI —Plano de gerenciamento de residuos solidos (anexo VIII);

IX — Declaragéio para confecgdo e utilizacdo de rotulagens (anexo IX);

X ~ Licenga do rgéio de proteciio ambiental ou protocolo do licenciamento ambiental;

XT - Planta de situacfio ¢ localizagdo, posicdo da construcio em relagfio as vias publicas e
alinhamento dos terrenos;

XIT - Planta baixa de todos os prédios e pavimentos, preferencialmente em escala 1:100 ou
1:50.

X111 - Planta de distribui¢go dos equipamentos (layout);

X1V — Plantas da fachada e cortes longitudinais e transversais;

XYV - Plantas hidrossanitarias, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento de dgua;

XVI - Projeto da planta clétrica;

XVII - Memorial descritivo econdmico e sanitrio da construgfo (anexo X);

XVIII — Memorial descritivo da construgdo da atividade em questéio (anexo XI);

XIX ~ Fluxograma de produgfio da atividade em questdo (anexo XII);

XX — Cépia do CNPI;

XXI- Cépia do confrato social;
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XTI — Copia de locagiol arrendamento ou do registro do imovel (caso o terreno ou prédio
niio seja proprio);

XXII1 - Certidao negativa de débito - CND;

XXTV — Copias dos Jocumentos pessoais do proprietario e/ou responsavel (RG ¢ CPE),

XXV~ Autorizago de livre acesso (anexo XII);

XVI - Termo de Responsabﬂidade, dando ciéncia e aceite das normas ¢ regulamentos do
Servigo de Inspego, bem ¢omo compromisso na veracidade das informagdes prestadas (anexo
XIV);

XXV - Manual de Boas Praticas de Fabricagdo, conforme paragrafo terceiro do artigo 66,
inclusive no que tange 9 artigo 69 deste Decreto;

XXVIIL - Laudo de Potabilidade da agua, conforme artigo 20 deste Decreto.

§1%7 nntadaa documentagio para registro a0 Coordenador do SIM, posteriormente devera

ser informada © inicio das atividades (anexo XV).

§2°. 0 Registro no S 1.M. somente serd concedido aos estabelecimentos que atendam as

exigéncias higiénico-sanitérias contidas neste Decreto € demais atos regulamentares.

§ 3°. No caso de indicagdo pelo SIM do estabelecimento em algum dos sistemas de
equivaléncia dos servigos de inspe¢ao, tais como QUSAF/RS ou QISBI/POA, e & empresa
descumprir 08 condicionantes impostos, a empresa podera ser descredenciada dos sistemnas descritos
sem necessidade de comunicagdo prévia, nio sofrendo, entretanto, descredenciamento do SIM.,

podendo pleitear retorno-.

§ 4° Tratando-se de agroinch’lstria rural de pequeno porte, agroindl’lstria familiar e outras
nomenclaturas definidas por lei que vierem a referir-se as ja mencionadas, as plantas poderdo ser
substituidas por croquis a serem elaborados pot engenheiro responsével ou técnico dos servigos de

Extensdo Rural do Estado ou do Municipio.

Art. 18. O Servigo de Inspegiio Municipal - gIM determinard a inspecao periodica das obras
em andamento NOS estabelecimentos cm construgio ou remodelagdo, tendo-se em vista o projeto

aprovado.
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§ 1° Qualquer ampliagao, remodelaciio, reforma ou construgdo nos estabelecimentos

registrados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalacOes, que implique alteracio da
capacidade de produgdo, do fluxo de matérias primas, dos produtos ou dos funcionarios, s6 podera

ser feita apos aprovagio prévia do projeto.

§ 2°. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas
na mesma area industrial, pertencentes ou nio 4 mesma empresa, podera ser dispensada a

construgfo isolada de dependéncias socials que possam set comuns.

1 — Cada estabelecimento, caracterizado pelo namero do registro, serd responsabilizado pelo
atendimento s disposigdes deste Decreto e das normas complementares nas dependéncias que
sejam comuns € que afetem dircta ou indiretamente a sua atividade.

11 — Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesSma area

. dustrial serdo registrados sob 0 mesmo namero.

§ 3° Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por perfodo superior a
seis meses somente poderd reiniciar os trabalhos apos inspegdo prévia de suas dependéncias, suas
instalagdes ¢ seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

[ - Sera cancelado o registro do estabelecimento que ndo realizar coméreio municipal,
estadual ou interestadual pelo periodo de um ano.

II - Sera cancelado © regisiro do estabelecimento que interromper Seu funcionamento pelo

periodo de um ano.

Art. 19. Quando ocorrer mudanga de proprietério, administrador ou possuidor em
estabelecimentos registrados, 08 nOVOS responsaveis deverfio, de imediato, proceder as devidas

transferéncias no ambito do SIM.

§ 1° A alteragio da razio social ou o cancelamento do Registro deverdo ser encaminhados
através de ato administrativo  especifico, preenchidos ¢ assinados pelo proprietario do
estabelecimento € encaminhados ao Senhor Coordenador do SIM. Os processos de solicitagdo
devem ser instruidos com 08 seguintes documentos:

I — Requerimento ao Senhor Coordenador do SIM;

II — Termo de Comptomisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias formuladas a

empresa anfecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;
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~ Lontrato social ou equivalente da nova empresa, registrado na Junta Comercial, no

caso de pessoa juridica oy inscri¢o estadual de microprodutor rural.

IV - Anexagio do Titulo de Registro da empresa antecessora ou em sua falta, uma
declaragdo de sey extravio;

V ~ Contrato ou Certidio de locago, arrendamento ou de compra ¢ venda registrado em
Cartério;

VI - Parecer Técnico de mspegio do estabelecimento, atualizado com parecer conclusivo;

VII — Faculta-se a utilizagfo da rotulagem da empresa antecessora, desde que devidamente

autorizado pelo SIM, sob estrito controle e fiscalizagéo local.

§ 2° No caso de transferéncia de registro, por alteragio contratual ou da razio social,

paralelamente e em separado, deverfo ser encaminhados os processos de aprovagdo de rétulos,

tendo em vista o cancelamento-awtematicodg Totulagem da empresa antecessora,

§ 3° Nenhum estabelecimento registrado pode ser vendido ou arrendado, sem que
concomitantemente seja feita a competente transferéncia de responsabilidade do registro para a

nova empresa:

pelo vendedor ou l'ocador, imediata comunicaglo escrita ao SIM, esclarecendo 0s motivos da
recusa.

II - As empresas responsaveis por estabelecimentos registrados durante as fases do
processamento da transacgdo comercial devem notificar aos interessados na compra ou arrendamento
a situagdio em que se encontram, em face das exigéncias deste Decreto.

I - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsavel pelas irregularidades que
se verifiquem no estabelecimento, a cmpresa em nome da qual esteja registrado.

IV — No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicagdo a que se refere o inciso
primeiro, e o comprador ou locatario nio apresentar, dentro do prazo de no maximo trinta dias, os
documentos necessarios 3 transferéneia respectiva, € cassado o registro do estabelecimento, o qual

SO serd restabelecido depois de cumprida a exigéncia legal,

formuladas ao anterior Tresponsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.
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Art. 20. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentag&o

humana, para fins de registro, é obrigatoria a apresentacdo prévia de andlise da 4gua de
abastecimento, atendendo os padrBes de potabilidade estabelecidos pela Portaria de Consolidagio n°
05, de 28 de setembro de 2017 que dispSe sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da
qualidade da dgua para consumo humano e seu padriio de potabilidade do Ministério da Satde e em
atencdo também & Resolugfio 001 de 12 de novembro de 2015 da Secretaria da Agricultura,

Pecudria e Agronegécio do Estado do Rio Grande do Sul ou legislagBes que vierem a substitui-las,

Art. 21. Finalizadas as construgdes do projeto industrial aprovado, apresentados os
documentos exigidos no presente Decreto, a Inspecio Municipal deve instruir o processo com laudo
final higiénico-sanitario e tecnolégico do estabelecimento, sempre que possivel acompanhado de

registros fotogréficos, com parecer conclusivo para registro no Servigo de Inspe¢io Municipal.

Paragrafo \inico — Autorizado o registro o material que deu inicio a0 mesmo-serd arquivade

no SIM,

CAPITULO V
OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 22, Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspegdo Municipal obrigados a:

I — Cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente Decreto e em
normas complementares;

II - Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servigo de Inspecio Municipal - SIM, na
forma por ele requerido, sejam elas planilhas de controle de producdo, planilhas de recebimento de
materia prima e outras que forem julgadas necessario.

III - Comunicar ao SIM, com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizagfio de
atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio ¢ de sua provével
conclusdo, e de paralisagiio ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca ou
instalagfio de equipamentos e expedigéo de produtos que requeiram certificago sanitaria;

IV — Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade ¢ qualidade, produtos fabricados, saida ¢ destino dos
mesmos;

V — Todo material fornecido pela empresa ficard 4 disposi¢fo e responsabilidade do Servigo

de Inspe¢do Municipal, sendo entregue a empresa caso haja cancelamento do registro;
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F VI — Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugfio das atividades do
estabelecimento, bem como material adequado para os trabalhos do servigo de inspecio;

VII - Fornecer uniformizagdo completa devidamente asseada a0 pessoal de fiscalizagdo para
as diversas atividades durante a execuglo dos trabalhos;

VI — Fornecer material proprio e utensilios para guarda conservagdo e transporte de
matérias-primas e produtos normais e pegas patologicas, que devem ser remetidos para as
dependéncias do SIM;

IX — Fornecer armérios, mesas, arquivos, mapas, livros ¢ outro material destinado 2
Inspe¢éio Municipal, para seu uso exclusivo;

X — Fornecer material préprio, utensilios e substincias adequadas para os trabalhos de coleta
¢ transporte de amostras para laboratorio, bem como para limpeza, desinfecgfo e esterilizagdo de
instrumentos, aparelhos ou instalacdes;

XI - Fornecer substincias apropriadas para desnaturacdo de produtos condenados, quande

néo haja instalagdes para sua transformacdo imediata;

XII - Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspegio Municipal,
para andlise de matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

XIII — Manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

XIV — Recolher todas as taxas de inspecdo sanitaria e/ou abate e outras que existam ou
vierem a ser instituidas, de acordo com a legislagdo vigente;

XV —Dar aviso com antecedéncia sobre a chegada ou recebimento de pescados;

XVI - Quando o estabelecimenio funcione em regime de inspe¢fio permanente e afastado do
perimetro urbano deve fornecer gratuitamente habitagdo adequada aos servidores ou condugdo, a
juizo do SIM;

XVII - Sempre que haja dificuldade, a juizo do SIM para que o servidor encontre moradia
adequada, os proprietarios de estabelecimentos sob regime de inspegfo permanente ficam obrigados
a fornecer a residéncia, cobrando aluguel de acordo com a lei;

XVIII - Fornecer gratuitamente alimentago ao pessoal da Inspe¢do, quando os hordrios
para as refeigdes ndo permitam que os servidores as fagam em suas residéncias, a juizo do
Coordenador do SIM junto ao estabelecimento.

X1V — Disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execugfio dos trabalhos

de inspegéo, conforme normas especificas estabelecidas pelo SIM.
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Art. 23. Cancelado o registro, o material pertencente ao SIM, inclusive de natureza
cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de Inspegfio, serfio recolhidos, bem como serfio

inutilizados os rétulos remanescentes.

Art, 24. No caso de cancelamento de registro do estabelecimento, fica 0 mesmo obrigado a
inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob supervisio do Servico de Inspe¢io Municipal —

SIM.

Art. 25, A responsabilidade técnica e a supervisfio sfio necessdrias dependendo do risco de
contaminacio na produ¢fio do alimento. Os responsdveis técnicos devem ter conhecimento
suficiente sobre as boas praticas de producio de alimentos para avaliarem e intervirem nos possiveis

riscos e assegurar uma vigilancia e controle eficazes.

Art, 26. Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em livros proprios e
mapas, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos de laticinios, especificando quantidade,

destino ¢ outras que julgarem necessario.

§ 1° Tratando-se de matéria-prima ou de produtos de laticinios procedentes de outros
estabelecimentos sob Inspe¢io Municipal, deve ainda o estabelecimento anotar, a data de entrada, o
numero de guia de embarque ou certificado sanitdrio, quantidade e o numero de registro do

estabelecimento remetente.

§ 2°. Os estabelecimentos de leite ¢ derivados ficam obrigados a fornecer, a juizo do SIM,
uma relago atualizada de fornecedores de matéria-prima, com os respectivos enderegos, quantidade

média dos fornecimentos e nome da propriedade rural.

CAPITULO VI
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 27, Nio sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de origem
animal, sem as instala¢Oes e equipamentos que compreendem as dependéncias minimas necessdrias,
magquindrio e utensilios diversos, para a finalidade a que se destine, face a capacidade de produgéo

de cada estabelecimento.
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Art, 28. Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradéveis

e poeira de qualquer natureza.

Art. 29. Dispor de iluminago natural e artificial abundantes, bem como de ventilagio

adequada e suficiente em todas as dependéncias,

Art. 30, Ter paredes lisas de material impermedvel, de cor clara, permitindo uma fcil

lavagem e desinfeccéo,

Art. 31. Possuir piso de material impermeével, resistente a abrasio e a corrosdo,

ligeiramente inclinado para facilitar 0 escoamento das 4guas residuais.

Art. 32. Os cantos entre paredes e pisos devem ser mantidos em perfeitas condi¢Ges de

higiene e sanitizagfo.

Paragrafo dnico — ¢ proibido o emprego de utensilios em geral (gamelas, bandejas, mesas,

carros-tanques € outros) com frestas ou porosidades.

Art, 33. Possuir forro de material impermeavel, resistente 4 umidade e a vapores, construido

de modo a evitar o acttimulo de sujeira, de facil lavagem e desinfecgfo.

Art. 34. Dispor de dependéncia, e instalagdes minimas para industrializaggo, conservagéo,
embalagem e depésito de produtos comestiveis, com paredes até o teto, nfo se comunicando

diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

Art. 35, Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermedveis de ago
inoxidavel, para a manipulagfo dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e

desinfecgfo,

Art. 36. Dispor de caixas, tanques, bandejas e demais recipientes construidos em material

impermedvel de superficie lisa que permitam uma fécil lavagem e desinfecgao.
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rt. 37. Dispor de abastecimento de dgua potdvel clorada para atender suficientemente as

—

necessidades de trabalho industrial ¢ das dependéncias sanitarias, € quando for o caso, de

instala¢des para tratamento de agua.

§ 1°. A dgua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade estabelecido no art.

20 deste Decreto.

§ 2° Podera ser aceito o uso de dguas de cisterna, desde que devidamente construida e
higienizada com a mesma frequéncia dos reservatdrios fradicionais, sempre atendendo aos
requisitos estabelecidos pela Portaria de Consolidagdo n® 05, de 28 de setembro de 2017 do
Ministério da Sadde e em atengdo também a Resolugdo 001 de 12 de novembro de 2015 da
Secretaria da Agricultura, Pecuaria ¢ Agronegocio do Estado do Rio Grande do Sul ou legislagbes

que vierem a suhstitui-las

§ 3° Deverd ser feita a leitura e registro da concentragio de cloro residual na 4gua
diariamente antes do inicio das atividades, mesmo quando o estabelecimento € suprido por

abastecimento publico.

§ 4° A critério do SIM poderdo ser solicitadas andlises complementares as estabelecidas nas

referidas legislag@es.

Art. 38. Dispor de 4gua fria abundante e quando necessaria 4gua quente e/ou vapor, em
todas as dependéncias de manipulagio e preparo, nfio s0 de produtos, como de subprodutos nédo

comestiveis.

Art. 39. Dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dispositivos que evite o
refluxo de odores e entrada de roedores e outros animais, bem como dispositivos para a depuragéo
artificial das dguas servidas, retencfo de gordura, residuos e corpos flutuantes, conforme as

exigéneias dos 6rgdos oficiais de controle.

Art. 40. Dispor de vestidrios, banheiros e demais dependéncias necessérias, em numero
proporcional ao pessoal; instalados separadamente para cada sexo, isolados e afastados das
dependéncias onde sfo beneficiados produtos destinados 4 alimenta¢fio humana.
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Art. 41. Dispor de dependéncia, quando necessirio para o uso como escritério da
administragfio, ¢ do pessoal do servico de inspegdo municipal, podendo ser separada do

estabelecimento.

Art. 42. Dispor de sede para a Inspegdo Municipal que, compreenderd salas de trabalho,

laboratérios, arquivos e instalagdes sanitérias quando necessdrio.

Art. 43. Dispor de janelas e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores

€ passagens, providas de telas moéveis a prova de insetos quando for o caso.

Art. 44, Possuir instalagdes de frios com camara e antecAmara que se fizerem necessarias,

em nimero ¢ arca suficientes segundo a capacidade do estabelecimento

Art. 45, Dispor de barreira sanitaria em locais a serem indicados pelo Servigo de Inspecio

Municipal — SIM.

Art. 46. Dispor de equipamento necessdrio e adequado aos trabalhos, obedecidos aos

principios da técnica industrial.

Art. 47. Dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel usado na produgéo de

vapor.

Art. 48. Dispor de dependéncias, oficinas, depésitos diversos, embalagem, rotulagem,

expedicio e outras necessarias.
Art. 49. A construgfio deve ser feita de maneira que nunca ocorra contra fluxo dos produtos.

Art. 50, Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode ultrapassar a

capacidade de suas instala¢des ¢ equipamentos.

CAPITULO VII

DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO E
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TITULO1
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO

Art. 51. Os estabelecimentos so responsdveis por assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sfio realizadas de forma higiénica, a fim de obter
produtos inécuos, que atendam aos padrdes de qualidade, que nfo apresentem risco a saude, a

seguranca ¢ ao interesse econdmico do consumidor.

Paragrafo vinico — O controle dos processos de fabricagéio deve ser desenvolvido e aplicado

pelo estabelecimento, o qual deve apresentar os registros sistematizados auditaveis que comprovem

Art. 52. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive
reservatérios de agua, devem ser mantidos em condigdes de higiene, antes, durante e apds a

elaboragdo dos produtos.

§ 1°. Durante os procedimentos de higieniza¢do nenhuma matéria—prima ou produto deve

permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operagdo de limpeza.

2°, Os produtos utilizados na higienizacfio deverfio ser previamente aprovados pelo drgéo
P ¢ p P g

competente.

Art. 53. Os equipamentos ¢ utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a
contaminagdo cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos comestiveis
daqueles utilizados no acondicionamento de produtos nfio comestiveis com a denominagfio “néo-

comestiveis”,

Art. 54. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.
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> O uso de substéncias para o controle de pragas s6 é permitido nas dependéncias ndo
destinadas & manipulagdo ou depésito de produios comestiveis e mediante conhecimento do Servigo

de Inspecdio Municipal — SIM.
§ 2° E proibido a permanéncia de cées, gatos e de outros animais nos estabelecimentos.

Art. 55. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de
producéio ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal ¢ operacional que preservem a

inocuidade dos produtos.

Parigrafo iinico — Os funcionarios que trabalham em setores em que se manipulem
material contaminado, ou que exista maior risco de contaminagio, devem praticar habitos

higiénicos com maior frequéncia e nfio circular em dreas de risco de contaminacio, de forma-a

evitar a contaminagfio cruzada,

Art. 56. As embalagens de produtos de origem animal deverfio obedecer as condigbes de

higiene necessarias & boa conservagio do produto, sem colocar em risco a satde do consumidor.

Art. 57. Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados na industria

devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados.

Art. 58. Os pisos ¢ paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagdes proprias para
guarda, pouso e contensdo de animais vivos ou deposito de residuos industriais, devem ser lavados

e desinfetados tantas vezes quantas necessarias.

Art. 59. As caixas de sedimentagio de substincias residuais devem ser frequentemente

inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 60. E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou conservagio de matérias-
primas e produtos usados na alimenta¢8o humana, vasilhame de cobre, madeira, latdo, zinco, barro,

ferro estanhado, que possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.
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Art. 61. As camaras fiigs devem corresponder &s mais rigorosas condigbes de higiene,

iluminacio ¢ ventilagdo; devendo ser limpas ¢ desinfetadas toda vez que a inspe¢fio julgar

necessario,

Art, 62. Nog estabelecimentos de lejte e derivados ¢ obrigatdria a rigorosa lavagem e

sanitizacdo de vasilhames ¢ dos veiculos transportadores de matérias-primas e produtos.

Art. 63. F vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente

uniformizadas e autorizadas pelo Servigo de Inspecio Municipal - SIM.

Art. 64. Og estabelecimentos deverdio dispor de rede de esgoto com ralos dotados de sifiio,

, ligadas a tubos coletores e estes ao sistema geral de escoamento, dotada

de canalizacies de instalactes para Tetenchio o aproveitamento de gordura, residuos e COIpos
flutuantes, bem come para depuragdo artificial, ¢ sisterna adequado de tratamento de residuos
efluentes compativeis com a solugdo escolhida para destinagdo final,

Art. 65, F proibida em toda a 4req industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nog alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas,

bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

§ 3° Podera ser exigido o atestado de saude, sempre que necessario, a critério do SIM para
qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietrios, mesmo que estes exercam

esporadicamente atividadeg nas dependéncias do estabelecimento.

§4°.0 funcionério envolvido na manipulagio de produtos deve ser imediatamente afastado

do trabalho Sempre que fique comprovada a existéncia de doengas que possam contaminar os

produtos, comprometendo sua inocuidade. ™
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Art. 66. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
expedicdo, devera usar uniformes claros, em perfeito estado de higiene e conservagiio, sendo: calga,

Jaleco, gorro ou touca e botas,

§ 1°. Quando utilizados protetores impermedveis, estes deverfio ser de plastico transparente

ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

§ 2° Os aventais, bem como quaisquer outras pegas de uso pessoal, serfio guardados em

local proprio, sendo proibida a entrada de Operarios nos sanitarios, portando tais aventais,

§ 3% As empresas deverdio apresentar ao Servigo de Inspegfio Municipal — SIM, para o

devido conbecimento, o “Manual de BPF — Boas Praticas de Fabricagfo”. Devendo implantar o uso

do mesmo na industria.

TITULO II
DO MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO — BPF

Art. 67, Manual de Boas Praticas de Fabricagdo - BPF: condicdes e procedimentos
higiénico-sanitérios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producfo, com o
objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal,

incluindo atividades e controles complementares.

Art. 68, Programas de autoconirole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos e
monitorados pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos
seus produtos, que incluem Boas Praticas de Fabricagdo, Procedimento Padrio de Higiene
Operacional, Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle, quando solicitado ou programas

equivalentes reconhecidos pelo Servigo de Inspegfio Municipal.

Art. 69. F obrigatoria a descri¢io, no BPF, dos seguintes Programas de Autocontrole por
categoria de estabelecimentos e outros que o Servico de Inspegdo Municipal - SIM julgar

necessario;
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§ 1°. ABATE DE BOVINOS, BUBALINOS, SUINOS, OVINOS E AVES:

I Agua de abastecimento;

II — Aguas residuais e residuos solidos;

ITT - Controle integrado de pragas;

IV — Limpeza e Sanitizagio — PPHO (Procedimento Padro de Higiene Operacional);
V — Treinamento de funcionarios;

VI Higiene, hébitos e satde dos operarios;

VII - Controle de temperaturas;

VIII - Calibragdo e aferigfio de instrumentos;

IX — Abate humanitario;

X — Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens (para

estabetecimentos que reatizam desossa com matcria-prima de terceiros);

XTI —Material Especifico de Risco — MER.

§ 2°. FABRICA DE CONSERVAS DE PRODUTOS CARNEOS OU FABRICA DE
PRODUTOS SUINOS, ENTREPOSTOS DE CARNES E DERIVADOS, ENTREPOSTO EM
SUPERMERCADOS E SIMILARES:

I- Agua de abastecimento;

IT - Limpeza e Sanitizagio — PPHO;

III - Controle integrado de pragas;

IV — Treinamento de funcionérios;

V — Higiene, habitos e saude dos operarios;

VI - Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;

VII - Controle de temperaturas;

VHI - Calibragao e aferigfio de instrumentos.

§ 3°. LEITE E DERIVADOS:

I - Agua de abastecimento;

11 — Aguas residuais e residuos solidos;
111 - Controle integrado de pragas;

IV - Limpeza e Sanitizagdo - PPHO;

V — Treinamento dos funcionarios;
Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 =
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— Higiene, habitos ¢ satde dos operarios;
VII — Controle de temperaturas;
VIII — Calibrag#o e aferigdio de instrumentos;

IX — Controle de matérias-primas, ingredientes ¢ material de embalagens.

§ 4°. OVOS E DERIVADOS:

I~ Agua de abastecimento;

II - Controle integrado de pragas;

I - Limpeza e Sanitiza¢do — PPHO;

IV — Treinamento dos funcionarios;

V — Higiene, hébitos e satide dos operarios;
VI - Controle de temperaturas;

VII - Calibragfo e aferigfo de instrumentos:

VI - Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens.

§ 5°. PESCADO E DERIVADOS:

I - Agua de abastecimento;

H - Controle integrado de pragas;

HIES Limpezé ¢ Sanitizag#o — PPHO;

IV — Treinamento dos funciondrios;

V — Higiene, hébitos ¢ saude dos operarios;
VI - Controle de temperaturas;

VII - Calibragfio e aferi¢fo de instrumentos;

VIII - Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens.

§ 6°. MEL E DERIVADOS:

- Agua de abastecimento;

II - Controle integrado de pragas;

IiI - Limpeza e Sanitizagfo — PPHO;

IV - Treinamento dos funciondrios;

V — Higiene, hibitos e satide dos operarios;

VI Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens.
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Art. 70. As verificages realizadas pelo Servigo de Inspegio Municipal — SIM sobre o

cumprimento do Manual de Boas Praticas de Fabricagio com seus Programas de Autocontrole e o
cronograma de andlises laboratoriais seguird o cronograma estabelecido por instrucfo normativa,
em planilha padronizada e serfio preenchidas ¢ arquivadas pelo Médico Veterindrio Oficial
subordinado ao seu respectivo SIM ou auxiliar de inspe¢o devidamente designado pela Secretaria

Municipal de Agricultura e Meio Ambiente.

CAPITULO VIII
DAS CARNES E DERIVADOS

Art. 71. Conforme Norma Técnica especifica, os estabelecimentos de carnes e derivados,

respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, devem dispor de:

I — Instalacdes e equipamentos para recepgio e acomodagfo dos animais, com vistas ao

atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distdncia que ndio comprometa a
inocuidade dos produtos;

IT — Instalagdes especificas para exame ¢ isolamento de animais doentes ou com suspeita de
doenga;

I - Instalagdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
tratamento apr()priado, destinado a destruigdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV — Instalagdes ¢ equipamentos para higienizagfo e desinfecgio de veiculos transportadores
de animais; e

V - [Instalagdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,

armazenamento e expedigdo de produtos nfo comestiveis, quando necessario.

Parigrafo unico — No caso de estabelecimentos que abatem mais de wma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéneias téenicas especificas para cada

espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 72, O abate de animais para venda direta ou indireta ao consumo publico ou para
maltéria-prima, fabricacdo de derivados no Municipio de Inhacord, estarfio sujeitos as seguintes

condigdes:
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§ 1°. O abate ¢ a industrializago de produtos de origem animal s6 poderfo ser realizados no

Municipio, em estabelecimentos registrados, tanto na Unifo, Estado ou Municipio, tendo assim

ivre trnsito.

§ 2°. Os animais e seus produtos deverfio ser acompanhados de documentos saniférios e

fiscais pertinentes para identifica¢o e procedéncia.

§ 3°. A manipulagfo, durante os procedimentos de abate e industrializa¢fio, devera observar
os requisitos do Programa de Bem-Estar Animal, Boas Préticas de Fabricagfio (BPI), e Programa de

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, quando couber.

§ 4°. Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis para beneficiamento deverfo

regulamentares e a devida licenga para trinsito da Secretaria de Satde.

CAPITULO IX
DOS PROCEDIMENTOS DE ABATE
DA INSPECAO "ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM",
DA MATANCA DE EMERGENCIA E
ABATE NORMAL

Art. 73. Nenhum animal pode ser abatido sem autorizagdo do SIM, tendo este a prerrogativa

de lacrar o brete de atordoamento e romper o lacre quando autorizado o abate.

Paragrafo dnico — Os bretes de atordoamento deverfio prever trinco ou outra forma de

colocagéio do lacre e/ou cadeado.

Art. 74. E proibido o abate de animais que nfio tenham permanecido em descanso, jejum ¢
dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situacles emergenciais que

comprometem o bem-estar animal, conforme legislagfio vigente.

Art. 75. Serd permitido o abate dos animais somente apds a prévia insensibilizac#o, seguida

de imediata e completa sangria. O espago de tempo para a sangria nunca deve ser inferior a 03 (trés)
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minutos e esta deve ser sempre realizada com os animais suspensos por um dos membros
posteriores. A esfola s6 pode ser iniciada apés o término da operagfo de sangria ou de acordo com

normatizagiio especifica para cada espécie.

Art. 76. Em suinos, depilar e raspar logo apos o escaldamento em agua quente, utilizando-se
temperaturas e métodos adequados, acrescentando também a necesséria lavagem da carcaga antes
da evisceracio. Quando usados outros métodos de esfola, os procedimentos higiénicos deverdo ser

atendidos rigorosamente.

Paragrafo tinico — No caso de aves, a escaldagem tambem sera realizada em tempo e
métodos adequados & boa tecnologia ¢ 4 obtengdo de um produto em boas condigdes higiénico-

sanitarias.

Art. 77. Eviscerar, sob as vistas de funcionario do S.I.M., em local em que permita o pronto
exame das visceras e sob pretexto algum pode ser retardada a evisceragio e, para tanto, ndo devem

ficar animais dependurados nos trilhos nos intervalos de trabalho.

Art. 78. Executar os trabalhos de evisceragfio com todo cuidado, a fim de evitar que haja
contaminagfo das crarcagas provocada por operagfio imperfeita, devendo o servigo de inspecdo

sanitaria, em casos de contaminagfio por fezes e/ou contelddo gastrointestinal, aplicar as medidas

higiénicas preconizadas.

Art. 79. O estabelecimento deverd proceder de forma a, sempre, apds o processo de abate

garantir a correspondéncia entre a cabega, carcaga ¢ visceras de cada animal a fim de permitir uma

facil identificacéo.

Art. 80. Os animais deverfio ser obrigatoriamente submetidos & inspecdo "anfe" e "post-
mortem” ¢ abatidos mediante processo humanitério, seguindo o preconizado pela Instrugdo
Normativa n® 3 de 17 de janeiro de 2000 do Ministério da Agricultura Pecuéria ¢ Abastecimento -

MAPA, ou a que vier a substituir.
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§ 1. Com relagdo a inspegio "ante-mortem", cumprir no que couber o disposto nos artigos
85 a 101 do Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitéria dos Produtos de Origem Animal

(RIISPOA) aprovado pelo Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, ou o que vier a substituir.

§ 2°. Cumprir, no que se refere & inspegdo "post-mortem" o disposto nos Artigos 125 a 217
do RIISPOA, aprovado pelo Decreto n® 9.013 de 29 de margo de 2017, ou o que vier a substituir.

§ 3°. Cumprir, no que se refere 3 matanga de emergéncia, o disposto nos Artigos 105 a 111

do RIISPOA, aprovado pelo Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017, ou o que vier a substituir.

§ 4°. Com relagdo ao abate normal, nos casos omissos a este Decreto, cumprir no que couber

o disposto nos artigos 112 a 124 do RIISPOA, aprovado pelo Decreto n° 9.013 de 29 de margo de

It
st

617 -etoque vier a substitnir

Art. 81. Consideram-se agdes fiscais:

I~ Liberagdo do abate;

IT - Redugéo da velocidade de abate;

I ~ Interrupgdo do abate:

IV — Interdi¢iio das secdes;

V — Sequestro e/ou apreensio e inutilizagdo dos produtos de origem animal (carcagas,

visceras) entre outros.

Art. 82. Considerar, quando da inspegdo de animais, no que tange 4 carcagas € visceras, as
limitagGes do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcagas e/ou visceras

apenas nos casos em que houver condigdes para tal,

§ 1° No caso de tratamento pelo frio s6 é permitido beneficiar a carcaga em partes menores
antes do congelamento se houver a possibilidade de lacrar a cAmara fria para monitoramento e

fiscalizagdo do SIM.

§ 2°. Nio ¢ admitido matadouro frigorifico sem cdmara de congelamento para tratamento

pelo frio, ou conforme autorizac¢do do SIM;
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§ 3°. A capacidade nominal da cimara fria do estabelecimento devera ser superior a

capacidade de produgdo diaria em, no minimo, 3 (irés) dias, ou conforme autorizacgfio do SIM.

Art. 83. E admitido pistola de insensibilizagfo de cartuchos (sem fio) para atordoamento dos

animais, conforme normativas especificas.

CAPITULO X
DO LEITE E DERIVADOS

Art. 84. No que couber ou que for omisso neste regulamento, seguir as defini¢8es dispostas

nos Artigos 392 a 412 do Decreto n° 9.013 de 29 de margo de 2017 (RIISPOA) ou o que vier a

substituir.

~\

Art. 85. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

I — Area de recepgiio com projegio de cobertura com prolongamento suficiente para
protegiio das operagSes nela realizadas.

1T — Area de recepcdo de leite deve possuir equipamentos ou utensilios destinados a filtragfio
do leite. |

III — O estabelecimento que recebe leite em latdes deve possuir area destinada a lavagem e
higienizagfio dos mesmos, localizada de forma a garantir que ndo haja contaminagdo do leite.

IV — Instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

V — Instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagfio de queijo,
no caso das queijarias, das microqueijarias, das microusinas de beneficiamento de leite e outras que

houverem.

Paragrafo tinico — Quando a queijaria nfo realizar o processamento completo do queijo, a
fibrica de laticinios ou usina de beneficiamento serd corresponsavel por garantir a inocuidade do
produto por meio da implantagfio e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho ¢ de

programas de autocontrole.
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Art. 86. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa lavagem e

sanitizagdo de vasilhames, utensilios ¢ embalagens plasticas em geral.

Art. 87. A higienizagdo interna dos tanques dos caminh8es poder4 ser realizada em local
coberto, dispondo de agua sob pressdo e dos produtos de limpeza necessarios, podendo ser realizada

na 4rea de recepgio.

CAPITULO XI
DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 88. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades

tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de instalagdes e equipamentos

L4 * r *
(] £ 1N f‘ 31
| conforme Norma Téenica Especifica e ainda:

I - Cobertura que permita a protecio do pescado durante as operagbes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;
II - Camara de espera ¢ equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o

recebam diretamente da produg#io priméria, e outras que o SIM julgar necessério.

CAPITULO XII
DOS OVOS E DERIVADOS

Art. 89, Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnolégicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de instalagdes e equipamentos

conforme Norma Técnica Especifica.

CAPITULO XIII
DAS ABELHAS E DERIVADOS

Art. 90. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, respeitadas as
particularidades tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, devem dispor de instala¢Bes e

equipamentos conforme Norma Técnica Especifica.
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Art. 91. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados como unidade

’
de extragdo de produtos de abelhas e derivados poderfio ser instalados em veiculos providos de
equipamentos ¢ instalagSes que atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas,

constituindo-se em uma unidade mavel.

CAPITULO X1V
EMBALAGEM,
ROTULAGEM EM GERAL E
ROTULAGEM EM PARTICULAR
TITULO I
EMBALAGEM

Bev  amooyin nanfanTo AnyrasaX

\

Art—92—Produtos—que;—por—sua—natureza; nfo—posstam—embalagem—deverfo—ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a necesséria proteciio,

atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condi¢fes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto

com o produto deve ser indcuo em relagdo ao contetdo.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do

produto, pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

§ 3° Produtos que, por sua natureza, nfo possuam embalagem deverfo ser acondicionados

para transporte em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protego.

§ 4°. Os produtos, quando embalados, deverfio possuir embalagem com fechamento que

garanta a hermeticidade da mesma, atendidas as caracteristicas especificas do produto.

Art. 93. E permitida a reutilizagio de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produios e de matérias-primas utilizadas na alimentagfo humana quando integros e higienizados, a

critério do SIM.
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aragrafo Gnico — E proibida a reutilizacio de recipientes que tenham sido empregados no

acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nfio comestivel, para o envase ou o

acondicionamento de produtos comestiveis.

TITULO 11
ROTULAGEM EM GERAL

Art. 94. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigdo,
legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de

origem animal destinado ao coméreio, com vistas & identificagfo.

£
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de etiqueta ou o uso exclusivo do carimbo de inspecéo

§ 2°. Os embutidos n#o enlatados, para venda a granel, serfio identificados por meio de uma

etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3°. Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem sempre que

possivel ou manter a identificagfio do estabelecimento de origem.

Art. 95, Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer

tipo de massa, deverfio ter aprovacéo pelo érgio competente.

Art. 96. Qualquer produto derivado de carnes e leite ou outro produto de origem animal
deverd ter a sua formulagfio e rotulagem aprovadas previamente pelo Servigo de Inspecdo

Municipal — SIM, observando o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ).

Art. 97. A solicitagdo para aprovagfo do registro, alteragfo, renovagfo/atualizacio e
cancelamento de produto e rétulo e seu respectivo memorial descritivo de fabricagio € manipulagdo

serd encaminhada na via regulamentar ao SIM, acompanhado dos seguintes documentos:
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ormuldrio de registro municipal de memorial descritivo de processo de fabricaggo, de
composi¢do e de rotulagem de produtos de origem animal devidamente preenchido em 2 (duas) vias

(anexo XVI ou XVI - “A™);

Il —~ Croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres, inscricdes e desenhos do modelo

definitivo em 2 (duas) vias.

Art. 98. A solicitag8o de registro serd assinada em todas as vias pelo representante legal da

empresa, devendo ser entregue ao Servigo de Inspegdo Municipal — SIM para parecer técnico,

Pardgrafo vinico- No caso de alteragiio que envolva apenas o rétulo e/ou memoriais
descritivos de produgéo, sera dispensado o preenchimento do formuldrio quanto aos aspectos que

nfo serfo modificados.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205

Art. 99. A numeracio do registro dos produtos serd fornecida pelo estabelecimento
solicitante, com numeragéio crescente e sequencial de quatro digitos, seguido do niimero de registro

do estabelecimento junto ao SIM.

Paragrafo dnico — Enquanto o estabelecimento ndo possuir registro junto ao SIM, este deve

seguir conforme o estipulado: “0000/XXX".

Art. 100. O produto cujos padres ainda nfio estejam definidos na legislagio vigente

somente serd registrado apés estudos especificos, consultas e publicagdes de normas técnicas.

Art. 101. Os estabelecimentos s0 podem expedir ou comercializar matérias-primas e
produtos de origem animal registrados pelo SIM e identificados por meio de rétulos, dispostos em
local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros
estabelecimentos que os processario.

§ 1°. O rotulo deve ser resistente as condigBes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgio deve ser
tndcuo em relacdo ao contetdo.

§ 2°. As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em

cor contrastante com o fundo ¢ indeléveis, conforme legislagio especifica.
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s rotulos devem possuir identificagio que permita a rastreabilidade dos produtos.

§ 4°, A juizo do SIM, no caso de produtos que, por sua dimensdo, nfio comportem no rétulo

todos os dizeres fixados neste Decreto, deverfio estes constar da embalagem coletiva.

Art. 102. Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, as seguintes indicagdes:

I — Nome verdadeiro do produte em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercala¢@o de desenho ou dizeres;

1T — Nome da empresa responsével,

1 - Carimbo oficial da inspe¢@io municipal;

IV — Classificagfio do estabelecimento de acordo com a classificagfio oficial prevista neste

Decreto;

V=TEnderego do estabelecimento;

VI — Marca comercial do produto, quando houver;

VII - Data de fabricagdo/producéo, prazo de validade e identificagdio do lote;

VIII - Indicagdo da quantidade, conforme legislagfo do 6rgio competente;

IX — A especificago “Indistria Brasileira™;

X — A indicagdo de aditivos utilizados;

XTI — As expressdes “Colorido Artificialmente™ / “Aromatizado Artificialmente”, quando for
0 €aso;

XTI - Impressa a seguinte expressdo “Registro na Secretaria Municipal de Agricultura e
Meio Ambiente— SIM sob o n°”, seguida do respectivo nimero de registro;

XIII - Indicago da forma e temperatura de conservag#o;

XIV - O peso da embalagem e a expressio “Deve ser pesado na presenga do consumidor”,
no caso de o peso liquido nfo estar definido;

XV — CNPJ e IE do estabelecimento;

XVI — Informagfo nutricional;

XVII — A expressfo “Imagem meramente ilustrativa”, se for o caso;

XVIII - O que consta na RDC n° 26, de 02 de julho de 2015 que dispde sobre os requisitos

para rotulagem obrigatoria dos principais alimentos que causam alergias alimentares, e outras que

vierem a substitui-la;
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— 0 que consta na RDC n° 136, de 08 de fevereiro de 2017 — ANVISA que estabelece
0s requisitos para declaragfio obrigatéria da presenca de lactose nos rotulos dos alimentos, e outras
que vierem a substitui-la;

XX — Se contém ou nfio ghiten;
XXI - Lista de ingredientes em ordem decrescente de guantidade;

XXII - Qutras expressSes determinadas por lei ou regulamento,

§ 1°. A data de fabricacfio/produco e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano ¢ a
identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo ou outro
processo, a juizo do SIM, conforme a natureza do continente ou do envoltorio, observadas as

normas complementares,

8 & s TNU Ao}t
expressdo equivalente, seguida de identificacfo do fabricante, ¢ a expressdo "Para", ou expressio

equivalente, seguida da identifica¢fo do estabelecimento contratante.

§ 3° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto,
deve constar a expressdio "Fracionado por" ou "Embalado por", respectivamente, em substitui¢io a

expressdo "fabricado por”.

§ 4°. Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e
a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em

casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 103. O desenho do rétulo devera ser simples e bem definido, desprovido de detalhes
desnecessarios que prejudiquem a clareza das informagdes ou induzam a interpretagfio incorreta da

real origem do produto.
§ 1.° O fundo do rétulo ndo devers interferir na legibilidade dos dizeres nele contidos.

§ 2.° Os dizeres impressos e os detalhes desenhados néo deverdo estar dispostos de forma a

prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura,
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§ 3.7 E facultado o emprego de cores nos rétulos, respeitadas as disposicdes legais vigentes.

Art. 104, A superficie do rétulo, onde séio dispostos os dizeres exigidos € outros como
figuras ou desenhos informativos, compreende o painel principal que ¢ a parte do rétulo que se
apresenta visivel ao comprador, em condigdes habituais de exposigio a venda, observando-se as

peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 105. As declaragBes obrigatorias expressas nos rotulos dos alimentos ndo deveréio ficar
encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado. Caso o continente seja coberto
por envoltério, este deverd trazer aquelas informagdes obrigatérias ou o rétulo do continente devera

ser facilmente legivel através do invélucro.

Art. 106, Em todos os rétulos que identifiquem produtos cérneos, obrigatoriamente constard

~

a_dectaragio completa das matérias-primas e ingredientes, emr ordent decrescente desuas

participagdes na formulagdo do produto cujo rétulo estd sendo objeto de aprovagio ou registro.

Art. 107. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou

encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatdrios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 108, Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde

que devidamente comprovadas as suas concessdes.

Art. 109. Nos r6tulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de expressdes, de
marcas, de vocabulos, de sinais, de denominagdes, de simboloes, de emblemas, de ilustragbes ou de
outras representagdes graficas que possam transmitir informacdes falsas, incorretas, insuficientes ou
que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, etro, confusdo ou engano
em relacio a verdadeira natureza, composi¢fio, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade,

quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1°. Os rétulos dos produtos de origem animal n#io podem destacar a presenga ou auséncia
de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislacdo especifica.

§ 2°. Os rotulos dos produtos de origem animal nfo podem indicar propriedades medicinais

ou terapéuticas.
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§ 3% O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de satde em produtos de origem
animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgio regulador da sande, atendendo aos critérios

estabelecidos em legislagdio especifica.

§ 4°. As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas, nfio poderdio, a juizo

do SIM, serem usadas.

Art. 110. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em varios

estabelecimentos da mesma empresa, desde que sejam da mesma qualidade, denominagio e marca.

§ 1° Tais rétulos devem declarar, obrigatoriamente, a classificagdo ¢ localizagfo de todos os

estabelecimentos, seguida dos numeros de registro, fazendo-se a identificagio da origem pelo

carimbo da Inspecdo Municipal, gravado ou impresso sobre o continente ou rétulo.

§ 2° Quando nfo atender ao disposto no artigo 110 e no seu §1°, tais rétulos e carimbos do
SIM devem referir-se ao ultimo estabelecimento onde o produto foi submetido a algum

processamento, fracionamento oy embalagem.

Art. 111. Os rétulos serfio impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitando,

obrigatoriamente, a ortografia oficial ¢ o sistema legal de unidades ¢ medidas.

Art. 112. No caso de cancelamento de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento,
fica a empresa responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da

Inspecdo Municipal, 4 qual devera entregar todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 113, Produtos com denominagdo estrangeira, reconhecidamente generalizada no
territorio municipal, estadual e federal, quando destinados ao mercado interno, podem manter a

mesma denominacio no rotulo e logo abaixo, entre parénteses, a designagfio em verndculo.

Art, 114. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer
protecao, além de seu envolidrio proprio ou casca, a rotulagem serd feita por meio de rétulo que
Possa se manter preso ao produto.
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ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 113, O produto deve seguir a denominagfio de venda do respectivo RTIQ.

§ 1°. O pescado deve ser identificado com a denominacdo comum da espécie, podendo ser

exigida a utilizagfio do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar,

§ 2°. Os ovos que néo scjam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que

procedam.

4]

§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que nio seja de vaca devem possuir em su
T P r

rotulagem a designagio da espécie que lhe deu origem, exceto para os produtos que, em fung¢do da

sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que nfio a bovina.

§ 4°. Casos de designagBes nfio previstas neste Decreto e em normas complementares serfio

submetidos & avaliagdo do SIM.

Art. 116. Carcagas, quartos ou partes de carcagas em natureza de bovinos, de buafalos, de
equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados a0 comércio varejista ou em
transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIM diretamente em sua superficie e

sempre que 0 SIM julgar necessdrio, além deste, etiqueta lacre invioldvel.

Pardgrafo iinico — As etiquetas-lacres ¢ os carimbos devem conter as exigéncias previstas

neste Decreto e em normas complementares.

Art. 117. A dgua adicionada aos produtos cirneos deve ser declarada, em percentuais, na

lista de ingredientes do produto.

Pardgrafo vinico — Sempre que a quantidade de 4gua adicionada for superior a trés por

cento, o percentual de dgua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmenie, no painel

principal da rotulagem.
Rua Elsa Florinda Stolbeqg da Rosa, 205 _
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Art. 118, Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto licteo composto nio
podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentago, que declarem, impliquem ou sugiram
que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto, ou que fagcam alusdo a

um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 1°. Para os fins deste Decreto, entende-se por Acordos lacteos os nomes, denominagdes,
sfmbolos, representagdes graficas ou outras formas que sugiram ou fagam referéncia, direta ou

indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

§ 2°, Fica excluida da proibigio prevista no "caput" deste artigo a informagéio da presenca de

leite, produto licteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

Art. 119. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes 3 espécie e
as formas de apresentagéio do produto, pode ser dispensado ¢ uso de embalagem e a aposicio de

rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 120. Na rotulagem do mel, do me! de abelhas sem ferréio e dos derivados dos produtos
das abelhas deve constar a adverténcia "Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores

de um ano de idade.", em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Pardgrafo dnico — E permitido figurar no rétulo o nome do apicultor quando se tratar de
mel procedente exclusivamente do apidrio por ele elaborado, mesmo que se trate de produto

vendido por entreposto.

Art. 121. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejufzo das demais exigéncias
estabelecidas em legislagdo especifica, deve atender a0s seguintes requisitos:
I - Néo conter indicagdes que fagam referdneia 4 sua origem floral ou vegetal; e

II - Conter a expressdo "Proibida a venda fracionada.".

Art. 122, Os rotulos das embalagens de produtos nfo destinados & alimentagfo humana
devem conter, além do carimbo do SIM, a declaracio "NAO COMESTIVEL", em caixa alta,
caracteres destacados e atendendo as normas complementares.
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Art. 123. Os rétulos destinados a continentes de produtos préprios & alimentagdio dos
animais conterdo, além do carimbo do SIM proprio, a declaragfio "ALIMENTACAO PARA
ANIMAIS",

Art. 124. Os coalhos devem indicar na rotulagem seu poder coagulante, e a data de validade,

CAPITULO XV
CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 125, As carcagas, partes de carcagas e cortes armazenados ou em trinsito ou entregues
ao comereio devem estar identificados, por meio de carimbos presentes neste Decreto, etiqueta lacre

quando o SIM julgar necessdrio e, ainda devem estar embalados.

Pardgrafo vdinico — Para a carimbagem referida neste artigo, deve ser usada substancia de

férmula que se destine para uso em produtos alimenticios.

Art, 126. O numero e o registro do estabelecimento e a sigla SIM ou outra que venha
substituir, com a palavra "INSPECIONADO" ou "REINSPECIONADO", representam os clementos
bésicos do carimbo oficial da Inspe¢do Municipal, cujo formato e dimensdes sdo fixados neste

Decreto.
§ 1° A sigla S.LM traduz-se: "Servigo de Inspegdio Municipal",

§ 2°. O carimbo da Inspecio Municipal representa a marca oficial usada unicamente em
estabelecimentos sujeitos 4 fiscalizagdo da Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, e

constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente.
Art, 127. Os carimbos terfio forma:

§ 1.° Forma triangular: contendo as palavras: SECRETARIA MUNICIPAL DE
AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE, S.IM n°, INSPECIONADO e INHACORA- RS;
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ara fins de padronizagio, ficam definidos os seguintes modelos de carimbos

triangulares do Servigo de Inspegiio Municipal:

Modelo 1:

Yy

P

A S4RE 000 i
o %
INsPECioNaDD %

/% INHACORA -Rs ,
LA Y

* Dimensdes: 2,5 cm (dois centimetros ¢ meio) de comprimento para—&l:m—b{:bs—z1s—1=(5:1§a3_——i

* Forma: triangular

* Dizeres: horizontalmente ao centro a sigla SILM. seguido do nGimero de registro da
empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADO” e imediatamente abaixo “INHACORA -
RS” com letras maidsculas. Acompanhando a reta lateral esquerda e direta os dizeres
“SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE” todos em
letras mattsculas.

¢ Uso: embalagens e rétulos de produios comestiveis de até 10 cm (dez centimetros) de

altura e/ou 15 cm (quinze centimetros) de largura,

Modelo 2:
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INHACORA - RS 5
!

- )

* Dimensdes: 4 cm (quatro centimetros) de comprimento para ambas as retas.

* Forma: triangular
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¢  Dizeres: horizontalmente ao centro a sigla S.I.M. seguido do ntimero de registro da

empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADO” e imediatamente abaixo “INHACORA -
RS” com letras maitsculas. Acompanhando a reta lateral esquerda e direta os dizeres
“SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE” todos em
letras maiusculas.

* Uso: embalagens e rétulos de produtos comestiveis acima 10 cm (dez centimetros) de

altura ¢/ ou acima 15 cm (quinze centimetros) de largura.

Modelo 3:

e
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i ¥ INHACORA - RS --4.K
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*  Dimensdes: 5,5 cm (cinco centimetros e meio) de comprimento para ambas as retas.

e Forma: triangular

* Dizeres: horizontalmente ao centro a sigla S.I.M. seguido do nimero de registro da
empresa, abaixo a palavra “INSPECIONADO” e imediatamente abaixo “INHACORA —
RS” com letras maidsculas. Acompanhando a reta lateral esquerda e direta os dizeres
“SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE” todos em
letras maitisculas.

¢ Uso: carcagas de bovinos, ovinos e sufnos em condi¢es de consumo em natureza,

aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto.

¢ Atinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.
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de altura e/ou 15 cm (quinze centimetros) de largura,

* Dimensdes: 4,0 cm (quatro centimetros) de comprimento para ambas as retas:

de altura e/ ou acima 15 cm (quinze centimetros) de largura.

* Forma: triangular

empresa, abaixo a palavra “REINSPECIONADO” e imediatamente
AMBIENTE” todos em letras maitisculas.

papel, facultando-se neste caso, sua reprodugdo no corpo do rétulo;

origem e tipo de produto contido na embalagem;

b) a fogo ou gravado sob pressfio nos recipientes de madeira;

tampo das latas;

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @
CEP; 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacord/RS

e-mail; administragéo@inhacora.rs.gov.br

* Dimensdes: 2,5 cm (dois centimetros e meio) de comprimento para ambas as retas:

v" embalagens ¢ rotulos de produtos comestiveis de até 7,0 cm (sete centimetros)

—embatagenserStulos de produtos comestivels acima 7,0 cm (sete centimetros)

o Dizeres: horizontalmente ao centro a sigla S.LM. seguido do niimero de registro da

“INHHACORA - RS” com letras maitsculas. Acompanhando a reta lateral esquerda e
direta os dizeres “SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E MEIO

* Uso: 1) para rétulos de produtos utilizados na alimentagfio humana, acondicionados em

recipientes metalicos, de madeira ou vidro e encapados ou produtos envolvidos em

a) em alto relevo ou pelo processo de impress3o automético 3 tinta, resistente a
alcool ou, substdncia similar na tampa ou fundo das latas ou tampa metélica dos
vidros. Quando impresso no corpo do rétulo de papel, serd permitido que na tampa
ou fundo da lata e/ou vidro constem o nimero de registro do estabelecimento

fabricante precedido da sigla SIM, e outras indicagdes necessarias a identificacdo da

¢) impresso no corpo do rétulo quando litografado ou gravado em alto relevo no
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acondicionados nos recipientes indicados nas alineas anteriores.

impressos em todos os rotulos de papel quando os produtos ndo estdo

*  Uso: 2) destinado a produtos comestiveis e a ser empregado pelos entrepostos.

* Uso: 3) para identificagio de recipientes que transportem matérias-primas ou produtos
comestiveis a serem manipulados, beneficiados, rebeneficiados ou acondicionados em
outros estabelecimentos.

a) no fechamento de latdes, digestores, vagoes, carros-tanque e outro equipamento e

veiculos.

§ 2°. As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serfio isentas de carimbo
direto no produto, desde que acondicionadas por pecas, em embalagens, individuais e invioldveis,

Onde conste o carimbo juntamente com os demais dizeres exigidos no rétulo.

Art. 128. Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem reproduzir fiel e

exatamente os modelos determinados pelo artigo anterior.

CAPITULO XVI
ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE MATERIAS-PRIMAS
E PRODUTOS ACABADOS

Art. 129. As matérias-primas e produtos acabados devem ser armazenados e transportados
segundo as boas préticas respectivas de forma a impedir a contaminacfio ou a proliferacio de micro-

organismos e acondicionados em recipientes que os protejam contra alteracSes ou danos.

Art. 130. Os veiculos de transporte pertencentes ao estabelecimento produtor de alimento ou
contratado para tal finalidade devem estar devidamente higienizados, integros para manter a
conservagio do produto, ter local adequado para armazenamento do mesmo, sendo que nenhum

produto de origem animal pode ser transportado com produtos ou mercadorias de oufra natureza.

Art. 131. Todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal, em trinsito
no dmbito do Municipio, devem esiar devidamente embalados, acondicionados, rotulados e

carimbados, € podem ser reinspecionados pelos técnicos do Servigo de Inspego Municipal - SIM.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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Art. 132. Os veiculos destinados ao transporte de alimentos refrigerados ou congelados

devem possuir instrumentos de controle que permitam a manutencio da temperatura adequada.

Art. 133, Serfio apreendidos produtos quando houver fundada suspeita de estarem

adulterados, falsificados ou impréprios para o consumo.

§ 1°. Os produtos manifestamente deteriorados ou alterados serfio apreendidos e inutilizados

imediatamente.

§ 2°. Quando a inutilizag8io nfio puder ser efetuada na ocasifio da apreensdo, a mercadoria
sera transportada para local que a autoridade competente designe, por pessoal de sua competéncia e

por conta do infrator.

Art. 134, As autoridades federais, estaduais e municipais, inclusive policiais, que
desempenharem fungdes de fiscalizacdo nas vias municipais, no permitirfo, sob pena de
responsabilidade, o trinsito de produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal, caso o

transportador néo apresente a devida documentag@o sanitaria de origem,

Paragrafo tinico — Verificada a auséncia deste documento que comprove a origem, a
mercadoria serd apreendida, e o Servigo de Inspegdo Municipal — SIM deve ser comunicado para
determinar o destino conveniente da carga, devendo ser lavrado o auto de infracfio mencionando a
apreensdo e/ou inutilizagfo, se for o caso. O auto de infragfio devera conter informagdes conforme o

artigo 159 ¢ 160 deste Decreto.

CAPITULO XVII
ANALISES LABORATORIAIS

Art. 135, Agua de abastecimento interno e produtos de origem animal dos estabelecimentos,
prontos para consumo ou em qualquer uma de suas fases, bem como toda e qualquer substincia
utilizada na sua elaboragfo, estdo sujeitos a analises microbiolégicos e fisico-quimicos de acordo
com o cronograma oficial emitido através de Instrugio Normativa pelo Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM. Tais exames tem por objetivo garantir a inocuidade, a integralidade e a qualidade
da 4gua e dos produtos de origem animal fiscalizados pelo SIM.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 ‘
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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§ 1°. Adota-se a seguinte definigio: Cronograma Oficial: mecanismo criado pelo SIM

através de Instru¢io Normativa.

§ 2°. O SIM publicard anualmente o cronograma oficial de analises microbiol6gica e fisico-
quimica de dgua de abastecimento intemo e de produtos de origem animal na forma de Instrugio

Normativa.

§ 3% O cronograma oficial poderd ser alterado a qualquer momento pelo SIM mediante

Instrucdio Normativa.

Art. 136. Quando necessario, os laboratdrios podem recorrer a outras técnicas de exame,

além das adotadas oficialmente pelo Servi i ici — i Svig

aprovago especifica, mencionando-as, obrigatoriamente, nos respectivos laudos.

Art. 137. As anélises citadas no art. 135 deste Decreto serfio realizadas em laboratrio
aprovado pelo SIM, em conformidade com a Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997 do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, a qual aprovou o Regulamento Técnico sobre
as condigbes Higiénico — Sanitirias e de Boas Priticas de Fabricacfio para Estabelecimentos
Elaboradores / Industrializadores de Alimentos e com as metodologias analiticas oficiais de andlises
microbiolégicas para controle de produtos de origem animal e agua definidas na IN n® 62, de 26 de
agosto de 2003 do MAPA atualizada pela IN n° 30, de 26 de junho de 2018 do MAPA que
estabelece como oficiais os métodos constantes no Manual de Métodos Oficiais para Anilise de
Alimentos de Origem Animal publicado pelo MAPA em seu sitio eletrnico, ¢ outras que vierem a

alterd-las ou substiiui-las,

Art. 138. As andlises oficiais devem ser realizadas de acordo com o cronograma oficial

mencionado no artigo 135 deste Decreto, quais sejam:

a) Analises fisico-quimicas da dgua de - uma analise {isico-quimica anual
abastecimento e gelo interno, para
estabelecimentos diversos e agroindustrias
familiares de pequeno porte.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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Analises microbiolSgicas da 4gua de
abastecimento e gelo interno para
estabelecimentos diversos;

- quatro analises microbiolégicas anuais

¢) Anélises microbiolégicas da agua de
abastecimento e gelo interno para
agroindustrias familiares de pequeno porte;

- duas analises microbiol6gicas anuais

d) Andlises microbiolégicas dos produtos d
origem animal para estabelecimentos
diversos e para agroindistrias familiares de
pequeno porte;

- uma analise microbiolégica a cada trés
meses néo importando o nimero de produtos
registrados e respeitando o mfnimo de 01
{(uma) analise de cada produto por ano ou
sempre que o Servigo de Inspecdo Mumicipal
Jjulgar NeCcessario;

5]

¢) Andlises fisico-quimicas de produtos de
origem animal, exceto leite, para
estabelecimentos diversos e para

- bianual ou sempre que o Servigo de
Inspegéio Municipal julgar necessério;

agroindistrias familiares de pequeno porte;
wimicac da laiea

f) Andlises fisico-quimicas de leitoe
pesquisa de antibidticos e fraudes no leite
(produto pronto)

= bianual

g} Andlise fisico-quimica e pesquisa de
antibi6ticos e de fraudes no leite cry

- diariamente na plataforma de recebimento

h) Andlises de CCS e CPP em leito cru

- mensalmente em laboratério da Rede
Brasileira de Qualidade do Leite — RBQL

i) Ovos

duas anilises microbiolégicas por ano

1) Mel

uma analise fisico-quimica por época
prodativa, respeitando a periodicidade
minima de 01 (uma) por ano

§ 1°. Adota-

funcionario da empresa e na presenca de
acompanhado da solicitagio oficial de analise
de registro do produto e demais itens que

devidamente lacrada,

§ 2.0

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205

e-mail; administragé‘o@inhacora.rs.gov.br

industrializado pelo estabelecimento ou matéria

se a seguinte definigdo: Andlise Oficial: amostra ou item de ensaio encaminhado

para andlise através do cronograma oficial, sendo que est4 colheita oficial deve ser realizada por um

um funciondrio do servigo oficial devidamente
(SOA) onde deve constar obrigatoriamente o nome

SIM julgar necessério, por fim a amostra deve ser

O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar andlises de qualquer produto

-prima fora do calendério previsto.

()
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¥ 3.” O servigo oficial pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de analises como,
por exemplo, andlises sensoriais, organolépticas, biologia molecular, fatores de qualidade, assim

como também andlise da matéria-prima e do produto final, a critério da inspegio.

Art. 139, As andlises oficiais fisico-quimicas e microbiolégicas da 4gua e de produtos de
origem animal supracitadas no artigo 138 deste Decreto devem contemplar as anélises estabelecidas

em Instrugfio Normativa levando-se em conta legislagdes pertinentes ao assunto.

Art.140. A periodicidade dos exames laboratoriais exigidos no artigo 138 devera considerar
o grau de risco oferecido pelo consumo do produto & populagfio o qual serd avaliado tendo como
base os seguinies critérios:

I - A quantidade de produto processado;

IT - O resultado das anélises laboratoriais anteriores;

I — As condiges fisicas higiénico-sanitirias do estabelecimento;

IV — Os cuidados higiénico-sanitdrios rotineiros do estabelecimento.

Art. 141, Considerando os padrdes legais para andlise de agua, com o resultado da andlise
microbiolégica ou fisico-quimica fora dos padrdes, o Servigo de Inspegéio Municipal — SIM emitira
o Relatério de Ndo Conformidade - RNC ao estabelecimento, para que corrija a irregularidade e

coletard nova amostra para a repetigfio dos testes no periodo de 30 (trinta) dias.

Paragrafo wnico - Se na repetigio da andlise, continuar apresentando resultado fora dos
padrdes, o SIM emitird novo RNC para corrigir a irregularidade e consequentemente o auto de
infragéio com a suspencfio das atividades do estabelecimento, e fard uma terceira analise até que se

reestabeleca o padriio, sem prefuizo da aplicago de multa. Sanada a irregularidade o SIM emitir

um oficio de liberagio.

Art, 142. O estabelecimento que apresentar na andlise microbiolégica ou fisico-quimica
oficial um produto de origem animal em desacordo com os padrdes legais vigentes, serd emitido o
Relatério de Ndo Conformidade - RNC pelo Servigo de Inspecdio Municipal — SIM para que corrija

a irregularidade, e coletard nova amostra para repeti¢io da andlise do lote sequente.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @/
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e na repetigio da andlise continuar apresentando resultado fora dos padrdes, o SIM

emitira um novo RNC ao estabelecimento ¢ consequentemente o auto de infragdo suspendendo a
produgfio do produto em questdo ¢ o mesmo produzira 03 (trés) lotes do produto que apresentou
irregularidade, somente para analise. O estabelecimento deverd prever agdes sobre o lote ou lotes

que apresentou irregularidade (segregagfo, recall, descarte apropriado e etc.).

§ 2.° O estabelecimento que apresentar problemas microbioldgicos ou fisico-quimicos na
segunda amostra consecutiva em produtos habitualmente produzidos em pequena escala pela
agroindustria e, portanto, necessitar fazer 03 (trés) lotes do produto para realizagfio de andlise
laboratorial, podera fazé-lo em lotes inferiores a 10 kg (dez quilogramas) cada, sendo que a

quantidade a ser produzida serd estabelecida em documento de cronograma de producéo.

Art. 143. A quantidade a ser produzida e os dias da produgdo serio definidos em comum

acordo com o responsével pelo estabelecimento e os Técnicos (Médico Veterindrio e/ou Auxiliar de

Inspecdio) do Servigo de Inspegio Municipal — SIM.

Pardgrafo tinico — Os lotes destinados para analise ficardo armazenados no estabelecimento

e terfio o seu destino definido somente ap6s o resultado oficial das analises.

Art. 144. Se os resultados das andlises forem dentro dos padrdes, o estabelecimento
retomard a producdio normalmente apds o SIM emitir um oficio de liberago, caso contrario,
produzird mais 03 (irés) lotes para andlises, conforme o artigo 142, permanecendo suspensa a

producfo do produto em escala comercial.

Art. 145. O estabelecimento que nfio cumprir o cronograma de andlises oficiais seja uma
analise microbiolégica ou uma fisico-quimica de 4gua de abastecimento interno € de produto de
origem animal dentro dos prazos estabelecidos serd emitido o Relatorio de Néo Conformidade -

RNC pelo Servigo de Inspe¢io Municipal para que corrija a irregularidade ¢ serd autuado.

Paragrafo tnico — Persistindo a irregularidade, o estabelecimento tera suas atividades

suspensas. Sanada a suspensfo o SIM emitird um oficio liberando as atividades.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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Art. 146. Consideram-se como padries legais vigentes aqueles estabelecidos através da
Portaria de Consolidagdo n° 05, de 28 de setembro de 2017, do Ministério da Satde; Resolugdo
RDC r° 12, de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria; Regulamentos
Técnicos de Identidade ¢ Qualidade de Produtos; Instrugio Normativa n° 34 de 28 de maio de 2008
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento; Instru¢o Normativa n°® 62, de 29 de
dezembro de 2011 do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento; RIISPOA —
Regulamento da Inspegdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal — do Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento ~ MAPA, aprovado pelo Decreto Federal n° 9.013, de 29 de

margo de 2017 e outros que venham a ser publicados.

CAPITULO XVIII
INFRACOES E PENALIDADES

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS

Art. 147. As infragSes ao presente Decreto, considerando o disposto pelo artigo 1° da Lei
Municipal n° 750, de 27 de dezembro de 2017, serfio punidas administrativamente, em
conformidade com a Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, ou a que vier a substituir, e,

quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

§ 1° Fica criada a ferramenta "Termo de Compromisso de Aprovagdo de Reforma” (anexo
XVII), a ser preenchida e assinada pelo estabelecimento toda a vez que desejar fazer reformas,
ampliagbes, entre outras, bem como as adequacdes estabelecidas pelo SIM, onde serdo
estabelecidos os condicionantes e prazos para implementacfio de tais atividades, tal como a

responsabilidade e compromisso em fazé-los.

§ 2° Fica criada a ferramenta “Adverténcia” emitida através de Oficio a agroindustria, sendo
esta, utilizada como auxilio na comunicacfio com os estabelecimentos nas situagBes prévias ao

“Auto de Infracio”;

Art. 148, Sem prejuizo das sangbes de natureza civil ou penal cabiveis, as infrages
sanitérias serfio punidas, alternativa ou cumulativamente com as penalidades de:

I - Multa;

II — Multa didria;

IIT — Apreensio do produto, equipamento ¢ utensilio;

e-mail: administracdo@inhacora.rs.gov.br
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[V — Perda do produto, equipamento e utensilio;

V — Inutiliza¢do do produto;

VI — Interdi¢éio do produto, equipamento ¢ utensilio;
VII — Suspensdo de fabricagfio de produto;

VIII - Interdigfo parcial ou total do estabelecimento;
IX - Suspenséo das atividades;

X — Cancelamento do Registro do estabelecimento.

Pardgrafo tnico — A aplica¢do da penalidade seguird o regramento dos artigos 160, 161,

162 e 163 deste Decreto.

Art. 149. As penalidades por infragdo sanitaria serfio imputdveis:

I — Ao proprietario do estabelecimento;

~ II- A quem tenha dado causa ao cometimento da infragfo;

III - A quem para a infra¢io ocorreu.
§ 1°. Considera-se causa, a agio ou omisséo sem a qual a infra¢o ndo teria ocorrido.

§ 2°. Exclui-se a imputagdo de penalidade & infracdo cometida decorrente de for¢a maior ou
proveniente de eventos naturais ou circunstanciais imprevisiveis, que vierem a determinar a avaria,

deterioragfio ou alteragfio de produtos ou bens de interesse da saude publica.

§ 3°. Na auséncia do proprictirio, o mesmo serd notificado na pessoa de seu preposto ou

funciondrio, ou na pessoa que estiver atuando no estabelecimento ou atividade.

Art. 150. As infragBes sanitirias classificam-se em:
I - Leves: em que forem verificadas alguma circunstéincia atenuante;
II — Graves: em que forem verificadas alguma circunstincia agravante;

II — Gravissimas: em que forem verificadas a existéncia de duas ou mais circunstancias

agravantes.

Art. 151. A pena de multa consiste no pagamento dos seguintes valores, em Unidades de

Referencia Municipal (URM's): N
Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @/
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— InfracGes leves: de 100 a 500 URM’s;
I1 - InfragGes graves: de 501 a 1.000 URM's;
III — Infra¢Bes gravissimas: de 1.001 a 1.500 URM's,

§ 1°. Sem prejuizo do disposto nos demais artigos, na aplicagio da penalidade de multa, a

autoridade sanitaria competente levard em consideragéo a capacidade econdmica do infrator.

§ 2° O valor da multa serd calculado em URM ou valor equivalente ao referencial que a

substituit,

§ 3°. Os valores arrecadados com taxas sanitdrias e multas serfo encaminhados para a conta

do Fundo Municipal do Meio Ambiente, criado pela Lei Municipal n® 506 de 28 de maio de 2008.

Art. 152, Para imposig¢io da pena e sua graduagfo, a autoridade sanitaria considerara:
I - A ocorréncia de circunstancias atenuantes e agravantes;

II — A gravidade dos fatos, tendo em vista suas consequéncias para a saude piblica;
HI - Os antecedentes do infrator quanto ds normas sanitérias;

IV — Elementos de convic¢o ¢ provas complementares & presungfo da veracidade nos atos

do fiscal.

§ 1°. A decisdo da multa serd razoavel quando:

I - For referente 2 situag#o de fato;

I — For coerente aos fatos;

IIT — N&o for tomada passionalmente ou por capricho;

IV — A solugéo for proporcional e/ou adequada em relagfo ao fim que se pretende alcangar.

§ 2°. O Servigo de Inspecéio deve rever e anular seus proprios atos, quando eivados de vicio
de legalidade, e pode revoga-los por motive de conveniéncia ou oportunidade, respeitados os

direitos adquiridos, em analogia ao Art, 53 da Lei Federal n® 9.784 de 29 de janeiro de 1999, ou ¢

que vier o substituir.

Art. 153, Sdo consideradas circunstdncias atenuantes:

I— A agfio do infrator nfo ter sido fundamental para a consecugéo do evento;
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— A compreensdio equivocada da norma sanitaria, admitida como escusavel, quando

patente a incapacidade do agente para entender o carater ilicito do ato;

IIT — A iniciativa do infrator, espontaneamente e imediatamente apos o fato, em procurar
reparar ou diminuir as consequéncias do ato lesivo 3 satde publica;

IV = Ter o infrator sofrido coagdo, a que podia resistir, para a pritica do ato lesivo;

V - Se a falta cometida acarretar consequéncias de pequena monta e o infrator for primario.

Art, 154. S8o consideradas circunstincias agravantes:

I — Ser o infrator reincidente;

II — Ter o infrator cometido & infracdo para obter vantagem pecuniéria decorrente do
consumo, pelas pessoas, de produto ou servigo elaborado em desacordo com a disposi¢io na
legislagio sanitria;

III - Existir coagdo de outrem para a execuciio material da infracdo;

IV — Ter a infracfio consequéncias danosa & satde priblica;
V — Se, tendo conhecimento do ato lesivo & satiide publica, o infrator deixar de tomar as
providéncias cabiveis tendentes a evita-lo; .

VI - Ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma-fé.

Paragrafo uinico ~ A reincidéncia especifica torna o infrator passivel de enquadramento na

penalidade méxima e caracterizagfio da infragdio como gravissima.

Art. 155. Havendo concurso de circunstincias atenuantes e agravantes, a aplicacfo da pena

serd considerada em razo das que forem preponderantes.

Art. 156, Sdo consideradas infragdes sanitarias:

I — Construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimento de abate ou industrializagdo de
produtos de origem animal sem estar autorizado pelo Servico de Inspegdo Municipal - SIM ou
outro érgdo competente;

II - Prestar servigo sem estar autorizado pelo SIM, principalmente de abate;

IIT - Produzir, fabricar, armazenar, transportar, expor, comercializar, divulgar ou entregar
para consumo produto em desacordo com a legislagio;

IV ~ Descumprir normas legais e regulamentares, medidas, formalidades e outras exigéncias

sanitarias; _
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escumprir atos emanados das autoridades sanitarias competentes, visando a aplicago
da legislago pertinente;
VI - Opor-se, dificultar ou impedir medidas e agBes sanitirias que visem & prevengfio de
agravos a saude;
VII - Obstar, dificultar, desacatar, impedir ou embaragar a agfo da autoridade sanitdria

competente.

Art. 157. Para cfeito de apreensdio ou condenagio, além dos casos especificos previstos
neste Decreto, consideram-se improprios para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

I — Se apresentem danificados por umidade ou fermentagfo, rangosos, mofados ou
bolorentos que ndo sejam oriundos do processo normal de fabricagfo, vinculado ou nfio a RTIQ, de

caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem

pouco cuidado na manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservagio ou acondicionamento;
II - Forem adulterados, fraudados ou falsificados;
III — Contiverem substéncias toxicas ou nocivas a satde;
IV — Nio estiverem de acordo com o previsto no presente Decreto;
V — Contrariem o disposto em normas sanitérias vigentes, como por exemplo o disposto no

artigo 497 do Decreto 9.013/2017 do MAPA, e outras que o SIM julgar necessério.

Parigrafo Gnico — E de responsabilidade do estabelecimento fornecer creolina ou produto

stmilar para desnaturacio dos produtos apreendidos, sob pena de suspensio das atividades.

Art. 158, Além dos casos especificos previstos neste Decreto, sdo consideradas

adulteragdes, fraudes ou falsificacdes como regra geral:

I - Adulteragdes — Multa no valor de 100 a 500 URM's (cem a quinhentas), quando:
a) Os produtos tenham sido elaborados em condi¢des que contrariam as especificagdes
¢ determinac@es fixadas;
b) No preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;
¢) Tenham sido empregadas substincias de qualidade, tipo e espécie diferentes da

composi¢io normal do produto, sem a prévia autorizagio da inspecdo sanitaria;
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s produtos tenham sido coloridos ou aromatizados, sem prévia autorizagfio e ndo
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conste declara¢fio nos rétulos;

e) Intengfio dolosa em mascarar a data de fabricagdo.

IT - Fraude — Multa no valor de 501 a 1,000 URM's (quinhentos e um a um mil), quando:

a) Alterago ou modificagfo total ou parcial de um ou mais elementos normais do
produto, de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pela inspecfio
sanitaria;

b) As operagdes de manipulagio e eclaboragio forem executadas com intengfio
deliberada de estabelecer falsa impressio aos produtos fabricados;

¢) Supressdio de um ou mais elementos e substituigio por outros visando o aumento de
peso, em detrimento de sua composigio normal ou de valor nutritivo intrinseco ;

d) Conservagio com substéncias diferentes das aprovadas e permitidas:

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacord/RS
e-mail: administragdo@inhacora.rs.gov.br

¢) Especificagdo total, ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que nio

seja contida na embalagem ou recipiente.

I - FalsificagBes — Multa no valor de 1.001 a 2.000 (um mil e um a dois mil), quando:

a) Os produtos forem elaborados, preparados e €xpostos ao consumo com forma,
caracteres € rotulagem que constituam processos especiais, privilégios ou exclusividade
de outrem sem que seus legitimos proprietdrios tenham dado autorizacio;

b) Forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste regulamento ou em

férmulas aprovadas.

Art. 159. A lavratura do auto de infragfio (anexo XVIII) detathard a qualificagfio do infrator,
a descri¢do da infragfio, dispositivo (s) legal (is) transgredido (s), seguido da ou das penalidades e o

ou os dispositivos legais que fundamentam as penalidades.

§ 1°. Sem a lavratura do auto de infragio ndo podera (80) ser (em) proferida (s) a (s)

penalidade (s).

§ 2°. Fica estabelecido o prazo limite de 5 (cinco) dias para o fiscal gerar o auto de infragfo

apoés a verificagéo do fato.
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Art. Igl). O auto de infraciio deve ser assinado pelo fiscal que constatar a irregularidade,

pelo proprietdrio do estabelecimento ou representante da empresa, ou por duas testemunhas se

houver.

Paragrafo iinico — Sempre que o infrator ou seus representantes nfo estiverem presentes ou
se recusarem a assinar os autos, assim como as testemunhas, quando as houver, serd feita declaragfo
a respeito no proprio auto, remetendo-a uma das vias do auto de infragfo, em carater de notificaco
ao proprietdrio ou responsdvel pelo estabelecimento ou, ainda, por correspondéncia registrada

através de aviso de recebimento.

Art. 161. A autoridade que lavrar o Auto de Infracdo deve extrai-lo em 03 (trés) vias, sendo
que a primeira serd entregue ao infrator, a segunda remetida ao Coordenador do SIM e a terceira

ficara arqnivnda com demais dn(‘llmenm(;ﬁ?q do _estabelecimento

Art, 162, O infrator podera apresentar defesa até 15 (quinze) dias apos a lavratura do auto de

infracfio.

§ 1° A decisfio do processo relativo 4 defesa prevista neste artigo caberd, em primeira
instdncia, a uma comissdo especial nomeada pelo Secretario Municipal de Agricultura e Meio
Ambiente, composta por 3 (trés) integrantes preferencialmente servidores concursados e, em
segunda instancia, ao Consetho Municipal de Satde (CMS), instituido pela Lei Municipal n® 1812,
de 09 de setembro de 2010.

§ 2°. O infrator podera protocolar recurso da decisdo da primeira instdncia em até 10 (dez)

dias apds a ciéncia da decisfc administrativa.

Art. 163, Ultimada a instrugfio do processo, uma vez esgotados 0s prazos para recurso sem
apresentacdo de defesa, ou apreciados os recursos, a autoridade julgadora proferird a decisfo final

baseada na decisfo administrativa, dando o processo por concluso.

§ 1° O infrator sera cientificado da decisfo final e a documentagfio serd encaminhada 3

Secretaria Municipal de Finangas para as cobrancas cabiveis.
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» O aforamento para pagamento da multa ¢ de no méximo 6 (seis) meses, onde findado

este prazo o infrator deverd ser incluido em divida ativa.
§ 3°. Neste caso, podera ser determinada a suspensfo das atividades do estabel ecimento.

Art. 164. A aplicacdo da multa nfio isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenham motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual
podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente penalizado pelo mesmo

motivo.

CAPITULO XIX
DISPOSICOES GERAIS E TRASITORIAS

Art, 165, E proibido conceder Inspec¢fio Municipal, mesmo a titulo precério, a qualquer

estabelecimento que nfo tenha sido previamente registrado no SIM.

Art. 166. Nos estabelecimentos, que ja possuem registro junto a Inspegdo Municipal, a
fabricagdo de produtos nfo padronizados sé serd permitida depois de previamente aprovada a

respectiva férmula pélo SIM.

Pardgrafo dnico — A aprovagho de férmulas e¢ processos de fabricagdo de quaisquer
produtos de origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o

presente Decreto.

Art. 167, Entende-se por padréio e por féormula, para fins deste Decreto:

I — Matérias-primas, condimentos, corantes ¢ quaisquer outras substincias que entrem na
fabricacéo;

II - Principios basicos ou composigdo centesimal;

I1I - Tecnologia do produto.

Art. 168. Em instrugdes especiais aprovadas pelo SIM, serdo fixados e padronizados os

processos de analise para julgamento de produtos de origem animal e as técnicas de laboratério.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 )
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Art. 169. O SIM promoveré a mais estreita cooperagdo com 0s 4rgdos congéneres federais e

estaduais, comunicando-se com os respectivos diretores ou chefes de servigo no sentido de
conseguir o maximo de eficiéncia nos trabalhos de inspecfio industrial e sanitdria dos produtos de
origem animal, a fim de que desta colaboracfio reciproca sejam beneficiadas a saide publica, a

indtistria ¢ a economia municipal,

Art. 170. A inspegio do SIM se estende as casas atacadistas e varejistas, sem prejuizo da
fiscalizagio sanitaria local e terd por objetivo:

I — Reinspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio local.

II — Verificar se existem produtos de origem animal procedentes do municipio de Inhacora
ou, de outros municipios que néo foram inspecionados ou, de municipios que ndo tenham

autorizacio para comercializagdo intermunicipal e infrinjam dispositivos deste Decreto.

A S

I = Assessorar Grgios de-satde-através-de-verificagiose ha 4rea climatizada para guarteio

em agougues ¢ casa de carnes.

Art. 171. Os estabelecimentos oficiais e paraestatais do Municipio de Inhacora se equiparam

aos estabelecimentos particulares, em se tratando da observancia das disposi¢des deste Decreto.

Art. 172. Serdio solicitadas as autoridades de satide publica municipal, estadual ou federal,
as medidas necessarias visando a uniformidade nos trabalhos de fiscalizagfio sanitaria e industrial

estabelecidas neste Decreto.

Art. 173. O Servigo de Inspecio Municipal — SIM por meio da Inspe¢do de Produtos de
Origem Animal poderd implementar procedimentos complementares de inspegéo € fiscalizacio

decorrentes da existéncia ou suspeita de doengas, exdticas ou néo, Gue possam OCOTTEr no pais.

Pardgrafo \inico — Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecdo sanitdria, houver
suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacio imediata, o Servigo de Inspegiio Municipal

deve notificar ao servico oficial de sanidade animal.

Art. 174. Os casos omissos ou as davidas que se suscitarem na execucdo deste Decreto

serfio resolvidos pelo Servigo de Inspecio Municipal, de acordo com a legislagéo vigente.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 : .
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1":tc.m‘m 5. Fica o Servigo de Inspegio Municipal — SIM autorizado a publicar InstrucSes

Normativas complementares a este Decreto.

Art. 176. Revogam-se¢ as disposigdes contrdrias, especialmente o Decreto Executivo
Municipél n° 289, de 11 de outubro de 2016 ¢ as Instrugdes Normativas de n° 001 a 006 de 2016,
001 a 008 de 2017 ¢ 001 e 002 de 2018.

Art. 177, Este Decreto entraré em vigor na data de sua publicagéo.

Gabinete do Prefeito de Inhacord, 08 de Maio de 2018.

Registre-se e Publique-se:

Danieli de Almeida Oliveira

Secretaria Municipal de Administragfo.
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ANEXOI

REQUERIMENTQ PARA SOLICITACAO DE EMISSAQ DE
CERTIDAQ DE LOCALIZACAQ DIRIGIDO AQ Sr. PREFEITO
MUNICIPAL DE INHACORA/RS

Iimo Senhor
Nome do Prefeito Municipal em Atividade

Prefeito Municipal de inhacord — RS

A Empresa (nome da empresa), CNPJ n° (CNPJ da empresa), Inscricio Estadual n°

(Inscricio Estadual da empresa), possuindo o telefone (telefone para contato} € o c-mail (e mail

para contato} solicita a0 Zenhor a emissio da certiddo de localizagdo {informar a finalidad

prajete) junto a Prefertura Musicipal de Inhacora.

e do

Em (dia, més e ano).

Responsavel legal pela empresa

rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ANEXQO H

REQUERIMENTO DIRIGIDU AQ COORDENADOR DO
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL — STM

Prezado Senhor
kéd, Vet

Coordenador do S.I.M

A Fmpresa (nome da empresa), CNPJ n° (CNPJ da empresa), Inscrigfo Estadual n°
(Inscricio Estadnal da empresa), possuindo o telefone (telefone para contato) ¢ o e-mail (e mail
para contato} solicita a aprovagdo do projeto de (informar a finalidade de projeto) junio ao

3.1.M, anexando, para tanto, os documentos necessarios.

Em (dia, més e ane).

Respensdvel legal pela empresa

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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ANEXO 111

REQUERIMENTO SOLICITANDO LAUDO DE
APROVACAQ PREVIA DE TERRENO

Ilmo Sr. Chefe do SIM (autoridade maior do SIM)

Eu , abaixo assinado, desejando construir um(a) -

R - (especificagfio da industria), na -=---=-===nr=nu=nm-

------- e ----- (cidade, municipio), vem mui respeitosamente requerer a V. S* se digne
vistoriar ¢ a fornecer o laudo de aprovacfo prévia do terreno para a construgiio do referido
estabelecimento industrial.

Nestes termos

Pede Deferimento.

Inhacora/RS, --- , de -~ de 20 ~mmem-- .

Eu fulano de tal

-
S
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ANEXO IV

DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO

Nome:---- e -- - T ——

Endere¢o Residencial- B
R — » complemento:- , bairro:- - -— -
Cidade;---remmmmmuee-- - UF: -- --- CEP:- -~ - —nem,
Fone: - | —
VU

Documentos:

RG:---- --- Orgfo Expedidor: -=mse-m-m-memmenu

CPF:--

Assinatura

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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ANEXOV

DADOS DO ESTABELECIMENTO

Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos:

[y

D Al I R

[\_)l—ll--l)--lh—ll—-li—-\r-—lh—l_ii—l
e o = T Y N VO =

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/Rs
e-mail: administracdgo@inhacora.rs.gov.br

\




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

[ T CORAT™

ANEXO VI

DECLARACAQ DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Agricultura ¢ Meio

Ambientede Inhacord/RS, que ------—---- - - -

Por ser verdade, as duas partes assinam e d#o fé.

Assinatura / Estabelecimento

Assinatura Responsavel Técnico

Inhacora, - = e —mm e de 20------ :

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

Nome: -- - -

Formagfo:«wee---—---- e ——————— e

Enderego:

Endereco Residencial:----—m-mmmmmmnae e — N

Complemento: -
Bairro: memn Cidade:--~~~-mmmmnmn UF - mee

Registro Profissional:----

Diplomado pela: ——

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @
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ANEXO VIH

PLANO DE GERENCIAMENTO DE RESiDUOS SOLIDOS

Caso solicitado o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS), deverd ser

elaborado por técnico qualificado.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
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ANEXO IX

DECLARACAQ PARA CONFECCAO E UTILIZACAO DE ROTULAGENS

Declaro que estou ciente:

Que a empresa ndo podera iniciar as atividades sem comunicado por escrito ¢ autorizagéio da
Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, para o devido acompanhamento dos
profissionais do Servigo de Inspegdio Municipal.

Que para confecgdio dos rétulos dos produtos da empresa, deverd ser encaminhado ao SIM,

solicitagdo conforme artigo 97 do Decreto Municipal do SIM, a quem caberd parecer e autorizagdo

para confecgdo dos mesmos.

Das exigéncias ¢ penalidades constantes das normas e Instrugdes Normativas do SIM e

leis/decretos anteriores/postetiores.

Inhacord/RS, ------- de —---mmeeemm - de 20------- .

Assinatura

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @’
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MEMORIAL DESCRITIVO DA CONSTRUCAO

1. Nome da empresa interessada no projeto, CNPJ e Inscrigéo Estadual.
2. Localizagdo do futuro estabelecimento: Rua, CEP, telefone, e-mail e FAX.
3. Natureza do estabelecimento

4. Responsavel pelo projeto

5. Area do terreno

6. Area a ser construida

7. Area dtil

8. Recuo do alinhamento da tua

9. Duracdo provavel da obra

10. Argamassa

11. Fundagdes

12. Pé-direito

3 Cobertura

14, Forros

15. Portas (dimensdes ¢ material — especialmente das cimaras frias)

16. Revestimento geral

17. Pavimentacio

18. Esquadrias

19. Impermeabilizacéio (discriminar o material a ser empregado no piso e nas paredes das diferentes
dependéncias).

20. Instalagdes de agua

21. Sistema de esgoto (detalhe sobre o modo e processo de depuracio antes de ser langado na
corrente d’agua).

22. Pintura geral

23. Custo Provavel da obra.

OBS.: Devera ser detalhado cada item, bem como acrescido de outros, quando necessarios.

/ /20

(Cidade)

Assinatura do Engenheiro responsavel
CREA N°

Rua Elsa Fiorinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACOF

ANEXO XI
MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIQ DE ESTABELECIMENTO DF. CARNES ¥ DERIVADOS.

1. Nome do proprietario ou da empresa do arrendatério.

2. Denominagio do estabelecimento.

3. Localizacgdo do estabelecimento.

4. Categoria do estabelecimento.

5. Espécie de animais que pretende abater.

6. Processo de matanca.

7. Velocidade hordrio maximo de matanca.

8. Capacidade maxima didria do estabelecimento: a) abate; b) de industrializagio dos diferentes

produtos.

9. Produtos que pretende fabricar.

10. Procedéncia da matéria-prima.

11. Mercado de consumo.

12. Ntmero aproximado de empregados.

13. Maquinismo e aparelhos a serem instalados e meio de transporte a serem empregados.
A : i : ' ¢ vazio; esso de captacfo; c) sistema

~
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de tratamento; d) depésito e sua capacidade; e) distribuigfo.

15. Destino dado as aguas servidas, meios empregados para a depuracio das 4guas servidas antes de
lanc¢adas nos esgotos, rios, riachos, ete.

16. Ventilagfio ¢ iluminagdo (natural ou artificial) nas diversas dependéncias.

17. Separagdio entra a dependéncias de elaboragdo dos produtos comestiveis e ndo comestiveis.

18. Telas & prova de moscas nas janelas e molas vai-e-vem nas portas das dependéncias de
elaboragio e dos produtos comestiveis e nfio comestiveis.

19. Natureza do piso, material de impermeabilizacdo das paredes.

20. Teto das salas de elaboragiio dos produtos comestiveis.

21. Laboratério de controle.

72 Natureza e revestimento das mesas, construgfo ¢ revestimento interno dos tanques para salga de
carnes e couros, processo de limpeza de carretilha,

23. Currais e anexos: pavimentagfio, declive, bebedouros, plataforma de inspegfio, sala de necropsia
e forno crematorio.

24. Dependéncia para elaboragio de subprodutos nfo comestiveis: localizac@es e equipamentos.

25. Vestidrios e refeitdrios para operarios.

26. Informagdes sobre banheiro ¢ instalagdes sanitérias.

27. Indicagdo de existéncia nas proximidades de curtume, fibricas de produtos orgénicos € outros
estabelecimentos industriais que por sua natureza produzem mau cheiro.

28. Instalagbes frigorificas: capacidade das cmaras de resfriamento de caragas dependuradas, de
estocagem, de tuneis de congelamento, capacidade de sistema de refrigeragio e dos compressores.
29. Descrigfo das salas de méaquinas.

30. Caldeira(s) capacidade compativel com a produgéo do estabelecimento.

NOTA: Os itens deste formulério deverio ser preenchidos detalhadamente pela empresa requerente,
destinando-se a qualquer dos estabelecimentos de carne € derivados.

Local ¢ data --- - T .

Assinatura do médico veterinario Assinatura da Empresa
responsavel — CRMV
Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS 4
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

{ 2003 992 ™
INEE A A ~
RIAL ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELECIMENTO DE LEITE E
DERIVADOS

1. Nome do proprietario ou empresa do arrendatdrio.
2. Denominagdo do estabelecimento.

3. Localizacio do estabelecimento.

4, Categoria do estabelecimento.

5. Capacidade méaxima didria do estabelecimento de beneficiamento e industrializagdo dos
deferentes produtos.

6. Produtos que pretende fabricar.

7. Procedéncia de matéria-prima,

8. Mercado de consumo.

9. Numero aproximado de empregado.

10. Maquinismo e aparelhos a serem instalados e meios de transporte a serem empregados.

11. Agua de abastecimento: a) procedéncia e volume de vazio; b) processo de captagéo; c) sistema
de tratamento; d) depdsito e sua capacidade; e) distribuig&o.

12. Destino dado as dguas servidas, esgotos, meios empregados para depurago das aguas servidas
antes de langadas nos esgotos, rios, riachos, etc.

Iersag r*]pppnﬂﬁﬂ{‘iaq_
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14. Separagdo entre as dependéncias de elaboragio dos produtos comestiveis dos ndo comestiveis.
15. Tela a prova de mosca nas janelas, molas de vai-e-vem nas portas das dependéncias de
elaboragdo e dos depdsitos de produtos comestiveis, cortinas de ar nas portas ¢ outras aberturas.

16. Natureza dos pisos, material e impermeabilizacio das paredes.

17. Teto das salas de elaboragfio dos produtos comestiveis.

18. Laboratério de controle.

19. Natureza ¢ revestimento das mesas, construgio e revestimento dos tanques para salga de
queijos.

20. Vestiarios, sanitarios e refeitorios para operarios.

21. Indicagfio da existéncia nas proximidades de curtumes, fabricas de produtos orgénicos e outros
estabelecimentos industriais que por sua natureza, produzem mau cheiro.

22. Instalagdes frigorificas: drea e capacidade das cdmaras e sistema de refrigeragdo e capacidade
dos compressores.

23. Descrigo da sala de maquinas.

Local e data =---mw=-monemmmmmmrm oo e e .

Assinatura do médico veterinario Assinatura da Empresa
responsavel - CRMV

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

2003

=1 1982
INHACORA

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELECIMENTO DE OVOS E
DERIVADOS

1. Nome do proprietario ou empresa do arrendatario.

2. Denominacio do estabelecimento.

3, Localiza¢#o do estabelecimento.

4., Categoria do estabelecimento.

5. Capacidade méaxima diaria do estabelecimento.

6. Precedéncia dos ovos.

7. Mercado de consumo.

8. Ntimero aproximado de empregados.

9. Maquinismo e aparclhos a serem instalados: ovoscopio e classificador.
10. Agua de abastecimento

11. Destino das dguas servidas e dos esgotos das instalagdes sanitarias.
12. Ventilagfio ¢ iluminag#o (natural ou artificial) nas dependéncias.

13. Separago entre as dependéncias de elaboragfo dos produtos comestiveis dos néo comestiveis.

T renpam

4 Tetasa prova de mosca nas jaut:laa emotasde-vat-e-vemnas portas

15. Natureza do piso, material de impermeabilizagio das paredes.

16. Teto das dependéncias.

17. Laboratério de controle.

18, Natureza e revestimento das mesas,

19. Vestuarios, sanitdrios e refeitérios para operarios.

20, Indicagfio de existéncia nas proximidades de curtume, fabrica de produtos orgénicos ¢ outros
estabelecimentos industriais que por sua natureza, produzem mau cheiro.

21. InstalagBes frigorificas: area e capacidade das cAmaras e sistema de refrigeragdo e capacidade
dos compressores.

22. Descrigio da sala de maquinas.

23. Nota: Os itens deste formulario deverdio ser respondidos detalhadamente pela empresa
requerente, destinando-se a qualquer dos estabelecimentos de ovos e derivados.

Local e data --

Assinatura do médico veterinario Assinatura da Empresa
responsavel - CRMV

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELECIMENTO DE PESCADO E
DERIVADOS

1. Nome da empresa, do proprietario ou do arrendatdrio.

2. Denominago do estabelecimento.

3. Localiza¢fo do estabelecimento.

4. Categoria do Estabelecimento.

5. Capacidade méxima diéria de industrializagdio dos diferentes produtos.

6. Produtos que pretende fabricar ou manipular.

7. Procedéncia de matéria-prima,

8. Mercado de consumo.

9. Numero aproximado de empregado.

10. Magquinismo e aparelhos a serem instalados e meios de transporte a serem empregados.

11. Agua de abastecimento: a) procedéncia e volume de vazéo; b) processo de captagio; ¢) sistema

de tratamento; d) deposito e sua capacidade; e) distribuigdo.
etz £ ari o i eoados

ra depuraciio das Aguas servidas
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antes de langadas nos esgotos, rios, riachos, etc.
13. Ventilaggo e iluminag#io (natural ou artificial) nas diversas dependéncias.

14, Separag#o entre as dependéncias de elaboragdo dos produtos comestiveis e nfio comestiveis.

15. Tela a prova de mosca nas janelas, molas de vai-e-vem nas portas das dependéncias de
elaboragdio ¢ dos depdsitos de produtos comestiveis, cortinas de ar nas portas e outras aberturas.

16. Natureza dos pisos, material de impermeabilizagfio das paredes.

17. Teto das salas de elaborag#io dos produtos comestiveis.

18. Laboratorio de controle.

19. Natureza e revestimento das mesas, construgio e revestimento dos tanques para salga de
queijos.

20. Vestidrios, Sanitarios e refeitorios para operarios.

21. Aproveitamento dos residuos ndo comestiveis.

22. Indicagio da existéncia nas proximidades de curtumes, fébricas de produtos orgénicos e outros
estabelecimentos industriais que por sua natureza, produzem mau cheiro.

23. Instalages frigorificas: area e capacidade das cimaras e sistemas de refrigeragdo ¢ capacidade
dos compressores.

24. Descrigfio da sala de maquinas.

Local e data --------=m=mmmmrem oo oo oo e .

Assinatura do médico veterinario Assinatura da Empresa
responsavel - CRMV

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

—

INHACORA

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DE ESTABELECIMENTO DE MEL E
DERIVADOS

01. Razdo social do estabelecimento;

02. Localizagfio (enderego completo);

03. Classificagdio do estabelecimento;

04. Capacidade méxima de recepcio diaria;

05. Procedéncia da matéria-prima,

06. Meios de transporte da matéria-prima (tipo de veiculo, acondicionamento;

07. Controle da qualidade da matéria-prima (equipamentos, aparelhos e provas a serem realizadas,
periodicidade e local das analises (laboratério da indastria ou terceirizado)),

08. Produtos que pretende elaborar ¢ capacidade maxima di4ria de elaboragdo de cada produto;

09. Meios de transporte do produto acabado (tipo de veiculo, acondicionamento do produto no

4
L7 nrl]n AY)
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10. Controle laboratorial da qualidade dos produtos a serem elaborados (pardmetros, periodicidade e
local das andlises (laboratério da inddstria ou terceirizado));

11. Numero de funcionarios / sexo;

12. Agua de abastecimento: a) procedéncia e volume da vazdo; b) sistema de tratamento
(mecanismo utilizado para assegurar o nivel de cloragio da dgua e outros); ¢) controle da qualidade
e da cloragiio da agua (provas realizadas, periodicidade); d) reservatorios e suas capacidades;

13, Detalhar méquinas e equipamentos de cada dependfncia (quanto a natureza, capacidade e
finalidade); _

14. Descrigfio pormenorizada do fluxograma de cada produto a ser fabricado desde a recepgdo da
matéria-prima até a expedigio do produto acabado (citando a tecnologia de fabricagdo ¢ todos os
equipamentos utilizados);

15. Destino de produtos e matéria-prima condenados;

16. Sistema de higienizagdo/sanitizagdo de instalagdes, equipamentos € utensilios (detalhar os
procedimentos realizados, citando as periodicidades e os tipos de produtos utilizados);

17. Fonte de calor (citar a origem (ex. Caldeira a lenha));

18. Indicar o sistema de protegdo usado contra pragas (telas, cortina de ar, agentes quimicos, etc.) €
os programas de combate, com suas periodicidades;

Nota: os itens deste formulario deverfio ser descritos detalhadamente. Para elaboragdo deste
memorial recomendasse consultar a legislagio vigente e as normas de boas praticas de fabricagéo.
Local e data —w---m==n-mmmmmmmmnmomm oo mmmmenn -

Assinatura do médico veterinario Assinatura da Empresa
responsavel - CRMV

Rua Elsa Fiorinda Stolbeg da Rosa, 205 @

CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacorad/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

2003

1992

INHACORA
ANEXO XII
FLUXOGRAMA DE PRODUCAO
Produto:
Inhacora/RS, -------- de wsmmmmmmm o de 20----.
Assinatura

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

( 20,03 1992
ENHACORA

ANEXO XIII
AUTORIZACAO DE LIVRE ACESSO

Fu FULANO DE TAIL, RG N°® e , CPF e residente a
ENDERECO TAL, Centro, nesta cidade, telefone 0000-0000, responsavel legal na qualidade de
sdcio proprietario, do Estabelecimento Registrado no Servigo de Inspe¢iio Municipal de Inhacora
sob n® ---, inscrito no CNPJ ---------momemmeem , autorizo a entrada, em qualquer dia e em qualquer

horério, dos fiscais do S.I.M., no estabelecimento localizado &4 ENDERECO TAL., bairro TAL,

~ s ~

fiscaliza¢Ges, inspegdes e/ou visitas das formas que julgarem necessarias.

Sem mais para 0 momento, subscrevo abaixo.

Inhacord, --- de ~--=--uw-mmmm- de 20--.

FULANO DE TAL,

Responsavel pelo Estabelecimento TAL.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADC DO RIQ GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

20/03 = 1982
INHACORA

ANEXO X1V

TERMO DE RESPONSABILIDADE

Eu, FULANO DE TAL, responsavel pelo NOME DO ESTABELECIMENTO, CPF/CNPJ
N° SO XXX XXX/XX, Inscrigiio Estadual n® XXXXXXXXXX, Inscrigdo Municipal n®: XXX e
Registro de Alvara Municipal de Localizag&o e Funcionamento: XXX, venho por meio deste Termo

de_Responsabilidade, atestar ciéncia e aceite das normas e regulamentos do Servigo de Inspegdo

Municipal de Inhacord, bem como compromisso na veracidade das informagles prestadas, de
acordo com o elencado na Lei Municipal n® XXX de XX de XXXXXX de 20XX que institui o SIM
¢ Decreto supracitado, ficando ainda ciente, que quaisquer obras s6 poderfo concretizar-se apos a

aprovacdo prévia do projeto pelo SIM.

Sem mais para 0 momento, subscrevo abaixo.

Inhacora, --- dg ------------- de 20--.

FULANO DE TAL
Responsavel pelo ESTABELECIMENTO.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 (@”

CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADC DO RIO GRARNDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

20/03 INHACORA 1992
ANEXO XV

PEDIDO DE INiCIO DE ATIVIDADES

Solicito 4 Coordenadoria do Servigo de Inspe¢io Municipal autorizagdo para a Empresa -----

— — — -- , com registro no CNPJ

n---- - , situado & Rua -—-—mmmmmmemmmrm e .
BairtQ-—-----nummnmmeneeee , dar inicio as atividades de produgfo a partir do dia ------
de - de 20--m-mnnmm-
Inhacora/RS, -- de S (3] | Bom— )
Assinatura

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:{(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

2003 = 1882
INHACORA

ANEXO XVI

FORMULARIO DE REGISTRO MUNICIPAL DE ROTULOS E PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE COMPOSICAO E DE ROTULAGEM DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr. Coordenador do S.1M ou Méd. Vet, Responsdvel pelo S.LM:

A empresa abaixo qualificada, através do seu representante legal ¢ de seu responsivel téenico, requer que seja providenciado nesie departamento o
atendimento da solicitagio especificada neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislaglo em vigor que trata do assunto, atestando a
veracidade de todas as informag0es prestadas ¢ a compatibilidade entre as instalagdes ¢ equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo
discriminado e a proposta aqui apresentada.

Obs.; a aprovaglio da rotulagem n#io implica autorizagiio para a fabricagho do produto no caso de pendéncias existentes com os outros setores do
S.ILM.

IDENTIFICACACQ BO ESTABELECIMENTO

S.1.M do Estabelecimento: | N° de sequencial do Produto;

Razdo Soecial:

CNPJ: | Classificagfio do Estabelecimento:

Endereco:

Bairro: CEP: Municipio: UF: RS
Tel. (sp: E-mail:

Fax:

SOLICITACAO

() Registro ()} Alteragiio de processo de fabricagio {} Acréscimo de rotulo

()} Renovagiie/atualizacao

{) Cancelamento ()} Alteragiio de composicio do produto () Alferaciio de croqui de rétulo

IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do Produto:

Marca Comercial: Tipo de Rétuie:

Tipe de Embalagem: Contetido:

Forma de indicacio da data de fabricacdo, validade e prazo estipulado de validade:

COMPOSICAQ

Ingredientes/Aditivos Quantidades Percentuais
{Mencionar na exdem decrescente de quantidade, iniciangdo pela matéria prima) {Kgoul) (%)

Total:

AUTENTICACAO

Data: Carimbo e Ass. Do Representante Legal do Estabelecimento Carimbo g Ass. Do Responsiavel Técnico

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacorad/RS 4
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL

DE INHACORA

——

20103
IRHACORA

1992

PROCESSO DE FABRICACAO (descrever todas as operagies)

AUTENTICACAO

Data:

Carimbo e Ass. o Representante Legal do Estabelecimento

Carimbo ¢ Ass, De Responsdvel Técnico

CEP: 98.765-000

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
- Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

—

2003 = 1902
INHACCRA
CONTR IDADE

ESTOCAGEM E TRANSPORTE

AUTENTICACAO

Data: Carimbo ¢ Ass. Do Representante Legal do Estabelecimento Carimbo e Ass, Do Responsével Técnico

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

20003 1982

INHACORA

ANEXO XVI - “A”
REGISTRO DE ROTULO E PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

1 — Identificagio
SIM do Estabelecimento:
N° de Registro do Rétulo:
Data de entrada no SIM:

2 — Identificacdo de Estabelecimento
Raz&o social:
CNPJ ou Mod. 15:
Classificagdo do Estabelecimento:
Endereco:

3 — Natareza da Solicitacio
( ) Aprovagdo Prévia ( ) Registro ( ) Alteraggio de Rotulo { ) Renovagéo/atualizagdo
() Alter. de Proces. de Fabric. e/ou Composicéo do Produto

Titor ke

( ) Cancelamento ( )

4 — Identificacéio do Produto
Nome do Produto:
Marca:

5- Caragteristicas do Raétulo e da Embalagem
ROTULO
( )Impresso ( )Gravado em Releve ( ) Litografia ( ) Etiqueta
()
EMBALAGEM
( YLata ( )Papel ( )Plastico ( )Embalagem Natural

()

6 — Quantidade e Forma de Identificacio
Quantidade de produto acondicionado/unidade de medida:
Data de fabricagfio ou Embalagem:

7 — Composic¢io do Produto

Matéria Prima Kgou L %
Subtotal

Ingredientes Kgoul %
Total

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

INHACORA

8 — Processo de Fabricacio
Descriciio:

9 — Sistema de Embalagem
Descricéo:

10 — Armazenamento
Descrigéo:

TI — Método de Controle de Quali
Descrigéo:

12 — Transporte do Produto para o Mercado Consumidor
Descricéo:

13 - Documentos Acompanhantes

14 — Autenticagio

Data:

Carimbo do estabelecimento e Assinatura do Proprietdrio

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205 @/

CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

'
He ANEXO XVII

TERMO DE COMPROMISSO DE APROVACAO DE REFORMA

Eu, FULANO DE TAL, responsavel pela Agroindustria Familiar TAL, CPF N°
XK. XXX XXX-XX, Inscrigio Estadual n° XXX XXX XXX-XX, Inscrigio Municipal n°: XXX e
Registro de Alvard Municipal de Localizagdo e Funcionamento: XXX, conforme Art. 147, § 1° do
Decreto n° XXX de XX de XXXXXX de 2018, venho por meio deste Termo de Compromisso de
Aprovagio de Reforma, aceitar ¢ empenhar os condicionantes e prazos impostos para aprovagéo da

reforma no estabelecimento em questfo, conforme descri¢des ¢ prazos listadas abaixo:

ADEQUACAO PRAZO

Exemplo: Derrubada da parede do atual vestidrio 30 dias

masculino para ampliagdo da sala de produgdo e alteragdo

da forma de entrada das carcagas na sala de produgéo.

Exemplo: Colocagfo de aparelho condicionador de ar tipo | 60 dias

split na sala de produg@o.

Exemplo: Construgdo de novo defumador (extra); 180 dias
Aumento do antigo "ante fumeiro"; Derrubada da parede

da atual sala de temperos para colocagio de porta de

conexdo do ante fumeiro com a sala de maturag&o.

Sem mais para 0 momento, subscrevo abaixo.

Inhacora, -- de de 20--.

FULANO DE TAL
Responsavel pela Agroindtstria TAL.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS

T T D T~ - SL NN J U P




—

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

ANEXO XVIII

MUNICIPTO DE INHACORA — RS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

N /
AUTO DE INFRACAO

Local da Infragdo:

Data da Constatagdo:

Hora da Constatacdo:

Municipio:

1. Qualificagdo do Infrator

Nome/Raz8o Social:

CPF/CNP):

Classificagio do Estabelecimento:

Enderego:

Telefone:

Namero do registro:

Proprietério e/ou responsavel:

CPF:

Enderego:

2. Descricdo da Infragdo:

M
3. Dispositivo(s) Legal(is) Transgredido{s):

4. Penalidade(s):

W

M
5. Dispositivo(s) legal{is) que fundamenta(m) a(s) penalidade(s}):

Lavrei o presente Auto de Infracdo em 3 (trés) vias, o qual vai por mim assinado e entregue, a0 Autuado, na forma do
previsto no artigo 160, do Decreto Municipal n® XXX, de XX de XKXXXXXX de 20XX,

Nos termos do artigo 162, do Decreto Municipal n2 XXX, de XX de YOOOXXX de 20XX, o autuado poderd apresentar
mediante protocolo a defesa por escrito no prazo maximo de 15 {quinze) dias, a contar da data de ciéncia deste Auto.

Servidor:

Cargo:

Eu

Matricula: Data:

recebi uma via deste Auto de Infragdo.

Em__ /[ /

Assinatura:

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
PREFEITURA MUNICIPAL DE INHACORA

20003 -

INHACCGRA
12 via — infrator, 22 via - remetida ao Coordenador do SIM e a 32 via - ficard arquivada com documentos do

estabelecimento.

1

4.

4892

Observagbes importantes:

Quanto as penalidades e ao pagamento de MULTA, se aplicada:

As sancBies e penalidades aplicadas estdo previstas no Decreto Municipal n® XXX, de XX de XXXXXXXX de
20XX, através da Lei Municipal n2 XXXX, de XX de XXO0XXX de 20XX, que institui O Servigo De Inspecdo
Municipal -SIM, no Municipio de Inhacora/RS e deu outras providéncias.

Em caso de aplicagio de penalidade de MULTA, somenfte deverd ocorrer 0 pagamento na tesouraria do
municiplo_de Inhacord/RS apés o julgamento definitive da infracio. Apds transcorride o prazo para o
recalhimento da multa, o autuado inadimplente serd cobrado através de documento emitido pelo setor
tributdrio de Prefeitura de Inhacord/RS.

Uma copia do comprovante de pagamentio da MULTA, mesmo no prazo, devera ser juntade ao Processo
Administrativo relativo a autuagdo, no setor de Servico de inspe¢dc Municipal - SIM;

Quanto 3 apresentacio de DEFESA:

A defesa contra o Auto de Infragio poderd ser apresentada ao Sr. Secretdrio Municipal de Desenvolvimento
Rural, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, conforme dispde o artigo 162, do Decreto Municipal n2 XXX, de
XX de 000X de 20XX

FATATL= L=aray

0 autuado que apresentar a defesa, deveri fazé-lo dentro do prazo previsto atraves do protocolo municipal
ao Setor de Servico de Inspec¢do Municipal — SIM - Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural, na Rua
Tamandare, 97, Centro — Inhacera/RS — CEP: 98.500.000, devendo ser mencionado o respectivo Auto de
Infragfio. A defesa ou recurso apresentado fora do prazo n#o serdo considerados.

Rua Elsa Florinda Stolbeg da Rosa, 205
CEP: 98.765-000 - Fone/Fax:(55) 3785-1110 - Inhacora/RS
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